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RESUMEN

Con el propésito de determinar la factibilidad para la instalacion de una
microempresa procesadora de compota de banano (Musa sapientum) en el
Canton Bolivar, se realiz6 la investigacion de mercado, utilizando datos del INEC
2010 obteniendo una muestra de 424 para la aplicacion de encuestas dirigidas a
padres de familia de nifios entre 0 a 5 afios de edad y personas encargadas del
cuidado de adultos mayores en los cantones Bolivar, Manta y Portoviejo,
alcanzando una aceptacion del 87% y una demanda de 80.069,76 kg-mes; en el
estudio técnico se establecid el tamafio y distribucién de las distintas areas de la
planta considerando un total de 140 m?, donde se produciran 200 Kg-dia; se fij6 la
capacidad instalada de maquinarias y equipos, la disponibilidad y costo de la
materia prima, la cual se obtendra a $ 0,03.kg; utilizando el método de la matriz de
Leopold se cuantificdé los impactos ambientales del proyecto, donde se
encontraron 28 impactos positivos de intensidad media y 22 negativos, siendo la
mayoria en la fase de construccion de baja intensidad, demostrando que la
implantacion de esta microempresa no afectard los recursos ambientales de
mayor énfasis de la zona; finalmente para determinar la viabilidad del proyecto se
calcul6 el Valor Actual Neto (VAN) que fue de $ 274.934,25, la Tasa Interna de
Retorno (TIR) con el 35%, el Periodo de Recuperacion de la Inversion (PRI)
resulté de 4,36 afios y el punto de equilibrio del 66,66% valores con los que se

demuestra la factibilidad del proyecto.

PALABRAS CLAVE

Factibilidad, microempresa, compota, banano, matriz de Leopold.
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ABSTRACT

In order to determine the feasibility of installing a small business for processing
banana compote (Musa sapientum) in Bolivar Canton, a market research was
conducted using data from INEC 2010 by obtaining a sample of 424 for the
implementation of targeted surveys to parents of children between 0 to 5 years old
and caregivers of older adults in Bolivar, Manta and Portoviejo cantons, reaching a
87% acceptance and demand of 80.069,76 kgmonth, in the technical study the
size and distribution of various areas of the plant considering a total of 140 m?
where it can produce 200 kgday was established, the installed machinery and
equipment capacity is fixed, the availability and cost of raw materials, which was
obtained at $ 0,03/kg; using the matrix of Leopold to analyze environmental
impacts of the project show 28 positive and 22 negative impacts of medium
intensity, with most in the construction phase of low intensity, showing that the
implementation of this business will not affect the environmental resources of the
area, to determine the viability of the project Net Present Value (NPV) of $
274.934,25 was calculated, the Internal Rate of Return (IRR) with 35%, the Period
of Return on Investment (PRI) was 4,36 years and the balance point at 66,66%,
the project feasibility is demonstrated.

KEY WORDS

Feasibility, business, processor, compote, banana, Leopold Matrix.



CAPITULO I. ANTECEDENTES

1.1. PLANTEAMIENTO Y FORMULACION DEL PROBLEMA

El banano es la fruta mas cultivada a nivel mundial, agricultores de 120 paises
cultivan cerca de 90 millones de toneladas de banano al afio, y un 80% de la
produccion mundial se consume y comercializa localmente en cada pais (Revista
el Agro, 2013); al mismo tiempo es el cuarto cultivo de mayor produccion luego del

trigo, arroz y maiz.

Es parte fundamental de la economia de pequefios paises tales como Ecuador,
Filipinas, Colombia, Costa Rica, Guatemala, Honduras y Panama cuyos ingresos

estan basados en la agricultura y explotaciéon de recursos naturales (INEC, 2011).

Los paises con mayor produccion son India con un 19%; seguido de Brasil con
15%, y de Ecuador con 12%. China produce un 10% Yy otros paises como
Colombia, Costa Rica, Filipinas y México, producen entre 6 y 4%, seguido de un
grupo grande de paises, que con menos del 3% individual, producen un 36% del
total (Soto, 2011).

En el 2012 la produccion de banano de los paises latinoamericanos mejoré, Brasil
con 479.614 hectareas produjo 6,76 millones de toneladas, lo que significa un
rendimiento de 14,1 toneladas por hectarea, Ecuador con aproximadamente 240
mil hectareas cultivadas produjo 7,6 millones de toneladas que es un rendimiento
aproximado de 31,8 toneladas por hectarea, también la productividad en
Guatemala es notoria ya que con 59.391 hectareas cultivadas produjo 2,4 millones
de toneladas, con un rendimiento aproximado de 40,4 toneladas por hectarea.
Costa Rica produjo 2,5 millones de toneladas, México 2,4 millones de toneladas,

Colombia 2,0 millones de toneladas y Honduras 691 mil toneladas (APIB, 2013).

En el Ecuador de las 240 mil hectareas sembrada de banano la Costa aporta con
el 81,43% de la produccion nacional, la Sierra con el 15,36% y el Oriente con el

3,21% (AEBE, 2012). En la Costa, las provincias de mayor produccién son: Los



Rios con el 35% de la produccion total y Guayas con el 32% (Revista el Agro,
2013).

Sin embargo, existe un alto porcentaje de rechazo de esta fruta en relaciéon a la
produccion total de banano en el pais, que representa el 14% (un millon de
toneladas aproximadamente) de desechos que no son utilizados Optimamente y un
porcentaje no tan elevado de esta materia prima se destina a la comercializacion
nacional (Ramirez y Solérzano, 2012). Debido a que no todo este producto se
exporta porque debe cumplir con parametros de calidad para su comercializacion
en el mercado exterior, la fruta no seleccionada es destinada para el consumo
interno, otras veces se deteriora o se la utiliza para la alimentacién de animales, y
no se la aprovecha realizando un producto nutritivo que ayude a combatir los

problemas de desnutricién.

La FAO (2000) es una organizacion que se preocupa por la desnutricion proteico-
energética, debido a que es uno de los problemas nutricionales mas importante en
los nifios en paises en desarrollo; este problema se encuentra también en la
mayoria de los paises de América Latina y el Caribe, y se da en los nifios que
consumen una cantidad insuficiente de alimento para satisfacer sus necesidades
de energia y nutrientes. La primera manifestacién importante de este problema
nutricional es una detencion del crecimiento, siendo este efecto notable en nifios

de la misma edad con diferente estatura y menor peso.
Con las referencias antes mencionadas se plantea la siguiente interrogante:

¢, Como aprovechar el banano que se desperdicia en las bananeras del canton
Bolivar para la obtencion de un alimento que aporte calidad nutricional en la dieta

de infantes y adultos mayores?



1.2. JUSTIFICACION

En el canton Bolivar existen dos bananeras, una en el sitio El Limon con 24,76
hectareas de superficie, con una produccion aproximada anualmente de 3.397,87
toneladas de banano y una merma de 1.102 toneladas; la otra bananera ubicada
en el sitio El Arrastradero con 29,74 hectareas de superficie®’ mantiene un
promedio de produccion anual aproximado de 4.777,3 toneladas de las cuales,
1.225,7 toneladas son pérdidas; con toda esta produccion estas bananeras
constituyen un pilar muy importante en el desarrollo agricola del sector, debido a
que todo el afio producen banano para exportacién; pero como se mencioné
anteriormente gran parte de la produccién se queda en el pais y se comercializa
para el consumo interno, otras veces se deteriora 0 se la utiliza para la
alimentacion de animales, la misma que puede ser aprovechada y procesada
industrialmente con la implementacion de una microempresa procesadora de
compota de banano; de esta manera se generarian fuentes de trabajo
contribuyendo con el desarrollo econémico de la zona y la fruta no se
desperdiciaria obteniendo un alimento con valor agregado para el consumo
humano, en especial para los nifios y adultos mayores, fortaleciendo la nutricion

de ellos.

Actualmente el gobierno ecuatoriano ha desarrollado diversos programas dirigidos
hacia la nifiez y a adultos mayores, como el Fondo de Desarrollo Infantil (FODI)
que permite atender a nifios y niflas de 0 a 5 afios de edad y la Fundacién
Eugenio Espejo dirigida hacia la atencién de adultos mayores ecuatorianos en
situacion de pobreza y vulnerabilidad; por lo que se establece destinar la compota
de banano como una alternativa alimenticia, hacia las madres y padres de familia
para mejorar la calidad y cualidades del alimento que le dan a sus hijos, también a
encargados del cuidado de adultos mayores, con el fin de mitigar la desnutricién y
la mala alimentacion de los mismos en edades de desarrollo y fortalecimiento

respectivamente, entonces la compota de banano contribuira con el aporte de

! Rosado, J y Navarrete, M. 2013. Extension de las bananeras del canton Bolivar (entrevista). Calceta-Manabi.
EC. GAD Bolivar. Departamento de gestion, planificacion, subproductos, avallos y catastros.



nutrientes que ayuden al crecimiento fisico y desarrollo intelectual de nifios y el
mantenimiento de los nutrientes en ancianos dentro de todas las actividades que

ellos realicen.

1.3. OBJETIVOS

1.3.1. OBJETIVO GENERAL

Determinar la factibilidad para la instalacién de una microempresa procesadora de

compota de banano (Musa sapientum) en el canton Bolivar.

1.3.2. OBJETIVO ESPECIFICOS

e Establecer la oferta y la demanda mediante un estudio de mercado de la
compota de banano.

e Determinar el estudio técnico para la elaboracién del producto que se desea
obtener.

e Determinar las causas y efectos del impacto ambiental que produce la
implementacion de la microempresa procesadora de compota de banano en
el canton Bolivar.

e Realizar un estudio econdémico-financiero para la implementacion de la

microempresa procesadora de compota de banano.

1.4. IDEA A DEFENDER

Se plantea la instalacion de una microempresa procesadora de compota de
banano que aporte al aprovechamiento de esta materia prima, fortaleciendo la
economia, el desarrollo nutricional de los nifios y el aporte energético en adultos

mayores.



CAPITULO Il. MARCO TEORICO

2.1. BANANO

Segun Casallas (2011), el banano comun es una especie frutal; el fruto puede
tener entre 80 a 120 gramos de peso, se caracteriza por ser de forma curvilinea,
color amarillo, sabor dulce, textura dura. Nutricionalmente es considerado un
alimento altamente energético, con hidratos de carbono facilmente asimilables,

pero pobre en proteinas y lipidos.

Garrido et al., (2005) mencionan que en muchas ocasiones los bananos son
afectados por numerosas enfermedades provocadas por bacterias, hongos, virus,
algas y nematodos, que constituyen el principal factor limitante para su
produccion; de la misma forma Valerio et al., (2002) indican que entre las mas
frecuentes se encuentra la enfermedad de las hojas conocida como sigatoka
provocada por hongos del género Mycosphaerella; esta enfermedad afecta
considerablemente las plantaciones bananeras y se manifiesta por la presencia de
manchas negras (sigatoka negra) o amarillas (sigatoka amarilla) en las hojas de la

planta, las cuales reducen su superficie funcional.

Ademas, Delgado et al., (2008) sefialan que si se desea obtener banano de
calidad el uso eficiente de la luz y el control estricto de enfermedades y nutricion
de la planta durante las etapas iniciales del crecimiento de los cultivos, aumenta
los rendimientos por unidad de area. La luz puede ser modificada mediante
arreglos de siembra en cuadro o triangulo, asi como por el manejo de las

distancias entre plantas e hileras.

2.2. TAXONOMIA

Casallas (2011) plantea que el banano y el platano pertenecen al orden
Escitaminales (6 familias), familia: Musaceas (3 subfamilias) y género: Musa, este
género esta dividido en 5 secciones, de los que la secciéon: Eumusa comprende
las dos especies: Musa acuminata (banano) y Musa Balbisiana (platano).



2.3. VARIEDADES

CEIRD (2011), indica que actualmente en el mundo existen 500 variedades de
banano. Los bananos por lo general se cocinan, se hierven, se hacen al vapor, se
frien o se asan, se comen en diferentes formas de: chips, tostones, rebanadas,
moneditas, etc. Con tanta variedad, el color de la piel del banano puede cambiar
de amarillo verdoso, amarillo, amarillo rojizo hasta rojo. La pulpa del banano es de
color marfil, la piel, fina y amarilla y el sabor dulce, intenso y perfumado y que
cada variedad presenta caracteristicas diferentes que permiten diferenciarlas una
de otra; a continuacion Anacafé (2004) menciona algunas caracteristicas de las

siguientes variedades de banano:

2.3.1. VARIEDAD GROSS MICHEL

Es una variedad que tiene cualidades sobresalientes en manejo y conservacion.

2.3.2. VARIEDAD VALERY

Las plantas de esta variedad alcanzan alturas que oscilan entre 2,00 y 4,50
metros. Su inflorescencia ya al haber desarrollado sus frutos alcanzan una
longitud que va de 50 a 150 centimetros. El pseudo tallo de ésta variedad alcanza
un didmetro de 30 a 50 centimetros. En cuanto a normas de calidad ha sido un
éxito en el mercado internacional, sobre todo en cuanto a longitud, grosor, forma
de las manos, sabor y color. Su desventaja consiste en presentar poca resistencia

a los vientos.

2.3.3. VARIEDAD GRAN NANE

Esta variedad presenta un sistema radicular fibroso, grueso y suculento,
alcanzando un largo de 50 a 150 centimetros. El pseudo tallo alcanza un grosor de
30 a 70 centimetros siendo de un color café oscuro. La altura de las plantas de
esta variedad oscila entre 1,50 a 2,50 metros. Es una variedad mas pequefa que
la valery, de mayor anclaje y resistencia al viento. Su inflorescencia alcanza

tamanos desde 75 a 150 centimetros.



2.3.4. VARIEDAD WILLIAM’S

Presenta un sistema radicular similar al Gran Nane, siendo una variedad de porte
pequefio; alcanzando una longitud de inflorescencia de 75 a 150 centimetros. El
pseudotallo alcanza una altura que oscila entre los 1,5 a 2 metros. El diametro del
mismo es de 35 a 50 centimetros, siendo de un color verde. Esta variedad fue
introducida recientemente porque ha demostrado ser muy resistente a

inundaciones y al viento por su excelente anclaje.

2.4. DESCRIPCION BOTANICA

Menijivar (2005), menciona que las raices del banano poseen forma de cordén y
aparecen en grupos de 3 0 4. Posee raices superficiales y se distribuye en una
capa de 30 a 40 cm, se encuentra mayor concentracion de estas, entre los
primeros 15 a 20 cm de profundidad. Las raices son de color blanco, cuando
emergen y se vuelven amarillenta y duras, su didmetro oscila entre 5y 10 mm; la
longitud varia y puede llegan entre 5 y 10 m en crecimiento lateral, si no son
obstaculizadas durante su crecimiento, y hasta 1,5 m de profundidad. El poder de
penetracion de las raices del banano es débil y su distribucion radical esta

relacionada con la textura y estructura del suelo.

Este mismo autor indica que morfolégicamente, el cormo se define como un tallo
gue desarrolla hojas en la parte superior y raices adventicias en la parte inferior o
rizomorfo; produce una yema vegetativa o retolo que sale de la planta madre y
sufre un cambio anatémico y morfologico de los tejidos y al crecer diametralmente
forma el cormo. Los nudos estan muy agrupados y en cada uno de ellos hay una
hoja cuya base foliar se extiende lateralmente hasta circundarlo. Tanto las hojas
bien desarrolladas como las escuamiformes de lamina foliar reducida que las
anteceden, subtienden una sola yema lateral o futuro retofio. EI cormo es un
importante 6rgano de almacenamiento que ayuda a sustentar el crecimiento del
racimo y el desarrollo de los hijos de la planta, antes de la floraciéon el cormo

contiene cerca del 35% del total de materia organica de la planta, el cual baja un



20% al momento que alcanza la madurez del fruto, conforme las reservas se

redistribuyen durante el crecimiento.

Ademas, las hojas se originan del punto central de crecimiento o meristemo
terminal, situado en la parte superior del bulbo, luego se forma precozmente el
peciolo y la nervadura central terminada en filamento, lo que sera la vaina
posteriormente. La ldmina foliar es dorsiventral y glabra. Externamente, el limbo se
observa como una lamina delgada, muy verde en su cara superior y mas o menos
glauca en la inferior, esta surcada por una nervadura estriada formada por las
venas mayores que resaltan en la cara adaxial. La produccion de las hojas cesa

cuando emerge la inflorescencia.

El pseudotallo ofrece a la planta apoyo y la capacidad de almacenar reservas
amilaceas; por otra parte, le permite alcanzar mayor altura y elevar el nivel de las
laminas foliares que captan la luz solar. En una planta adulta puede medir 5 m de
altura y 40 cm de diametro segun el clon. Su estructura es resistente y puede
soportar el peso de las laminas foliares y de su inflorescencia que llega hasta 75

kg.

Cuando se han producido cerca de 20 hojas, surge el tallo floral, cuya
continuacion forma el eje de la inflorescencia, donde las hojas son reemplazadas
por bracteas femeninas y masculinas dando origen a la bellota o chira, la
inflorescencia esta formada por glomérulos florales dispuestas en dos hileras e
insertadas en el caquis, conocidos como coronas (manos), por su parte las flores
corresponden a tres clases: postiladas, que forman las manos superiores, neutras,
en la seccion central y estaminadas, que se ubican en el punto terminal del
racimo. El fruto se forma partiendo de los ovarios de las flores pistiladas que
muestran un gran aumento en volumen; la parte comestible es el resultado del
engrosamiento de las paredes del ovario convertido en una masa parenquimatosa

cargada de azucar y almidon.



2.5. CARACTERISTICAS FISICAS

Navas (2009), afirmo6 que la madurez, °Brix, peso, diametro, longitud y el color son
factores muy importantes que ayudan a determinar, si la materia prima a usarse
estd dentro de los parametros de calidad y esto permitird la obtencion de un
producto en buen estado con mayor durabilidad y con excelentes propiedades

nutricionales.

Cuadro 2.1. Caracteristicas de banano natural como materia prima

Caracteristicas Parametros
Madurez 0
°Brix >7
Peso >200¢g
Diametro > 1,34 pulgadas
Longitud > 7 pulgadas
Color Verde caracteristico
Defectos Parametros
Pudricién 0%
Sobremadurez 0%
Inmadurez 100%
Dafio Mecanico 3%
Dafio por Insecto Max 1%
Otros (Hongos) 0%

Fuente: Navas, 2009.

2.6. CARACTERISTICAS QUIMICAS Y NUTRICIONALES

Anacafé (2004) sefiala que el banano es un alimento rico en carbohidratos por lo
gue su valor calérico es elevado, al mismo tiempo Navas (2009), menciona que
entre los nutrientes mas representativos que posee se encuentra el potasio,
magnesio y el &cido fdlico. Ademés, presenta un alto contenido de fibra
convirtiéndola en una fruta muy digestiva; aunque los niveles de sodio son bajos,
pero también, ayuda a proveer vitaminas esenciales como la vitamina C, B6, B1,
B2.
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Cuadro 2.2. Valor nutritivo de la fruta de banano por 100 gramos

Componentes Cantidades
Agua (gr) 58 - 80
Fibra (gr) 03-34
Azucar (gr) 15.1-224
Grasa (gr) 04
Proteinas (gr) 1.1-27
Calorias (Kcal) 77-116
Acido Ascdrbico (mg) 0-31
Carotenos (mg) 0.04 -0.66
Tiamina (mg) 0.02-0.06
Riboflavina (mg) 0.02-0.08
Niacina (mg) 0.04 -0.08
Acido Félico (ug) 10
Piridoxina (mg) 0.5
Vitamina A (Unidades Inter) 190
Calcio (mg) 22
Hierro (mg) 04-16
Fésforo (mg) 29
Sodio (mg) 1
Potasio (mg) 370

Fuente: SEA et al., 2007.

2.7. PRODUCCION DE BANANO EN EL ECUADOR

APIB (2013) sefiala que el Ecuador, con aproximadamente 240 mil hectareas
cultivadas produce 7,6 millones de toneladas que es un rendimiento aproximado
de 31,8 toneladas por hectarea y Ramirez y Solérzano (2012) establecen que los
principales destinos en las exportaciones del Ecuador son Estados Unidos,

Asociacion Latinoamericana de Integracion y la Unién Europea.

AEBE (2013), menciona que entre los principales exportadores de banano en el
afo 2012 en Ecuador se encuentran: Ubesa, Truisfruit, Comersur, Oro banana,
Bagnilas, Asoagrabil, Friesky, Cobaqui, Reybanpac, Ecuagreenprodex, entre
otras; estas empresas se encuentran en los 10 primeros lugares de exportadores

en Ecuador, existen muchas mas, pero con menor cantidad de exportacion.
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2.8. COMPOTAS

Navas (2009) indica que la compota es el producto preparado con un ingrediente
de fruta (fruta entera, trozos de fruta, pulpa o puré de fruta, zumo de fruta o zumo
de fruta concentrado), mezclado con un edulcorante, carbohidrato, &cido

ascorbico, con o sin agua y elaborado para adquirir una consistencia adecuada.

Cortés et al., (2007) muestran algunos datos a tener en cuenta para obtener una
compota con excelentes caracteristicas organolépticas y nutricionales; quienes
indican que las frutas son productos altamente perecederos y sufren un proceso
de deterioro después de la recoleccién y durante el periodo de poscosecha, tanto
mas rapido si son procesadas mediante pelado y cortado. Los deterioros
microbiolégicos, bioquimicos vy fisicos llegan a ser los procesos dominantes que

afectan la seguridad y calidad del producto y determinan su tiempo de vida util.

Sandoval (2010), determina que el acido ascorbico en uno de los principales
insumos utilizados en las compotas, debido a que ayudan a combatir la oxidacién
de las frutas producida por la polifenoloxidasa; es un compuesto blanco, cristalino
o levemente amarillo, inodoro que se oscurece de manera gradual en su
exposicién con la luz. Estando seco, es estable al aire, pero en solucion se
deteriora con rapidez en presencia de aire. Tiene un punto de fusion de alrededor
de 190°C. Es soluble en 1 gr por 3 ml de agua o 40 ml de alcohol, insoluble en
cloroformo, éter o benceno, en la naturaleza se puede encontrar en su forma
reducida y en su forma oxidada, segun Chaves y Avanza (2006), previene el
pardeamiento enzimético por reduccion de compuestos quindnicos a sus
compuestos polifenélicos originales. Sin embargo, Calderén et al., (2012) sefialan
que una vez que el acido ascorbico ha sido completamente oxidado a acido

dehidroascoérbico, las quinonas pueden volver a acumularse y oscurecer la fruta.

Seipel et al., (2009) argumenta que los fenoles son los responsables de uno de los
principales cambios en el color que se producen en la pulpa cuando la fruta es
sometida a algun dafio fisico como el corte, el pardeamiento enzimatico. Para que

esta reaccion ocurra, ademas de la presencia de los compuestos fendlicos, son
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necesarios el oxigeno y las enzimas polifenoloxidasas (PPO), siendo esta una de
las enzimas mas estudiadas en la industria de los alimentos ya que es la
responsable de las reacciones de pardeamiento enzimatico en frutas y verduras.
Una de las razones por las cuales es importante su estudio es porque
comercialmente es indeseable, ya que modifica las propiedades sensoriales,
nutricionales y en general de calidad que perjudica la comercializacion de un
producto. Guerrero (2009) indica que la polifenoloxidasa es capaz de catalizar
reacciones de oxidaciéon de compuestos polifendlicos en presencia de oxigeno
molecular y la presencia de los compuestos oxidados por la enzima son
precursores de las reacciones de pardeamiento que ocurren en los procesos de
pos-recoleccion y manipulacion de frutas y hortalizas.

2.8.1. CARACTERISTICAS DE LA COMPOTA

Navas (2009) sostiene que las caracteristicas de una compota dependen mucho
del tipo de fruta que se va a usar como materia prima. En general, las compotas
son de consistencia viscosa 0 semisdlida, con color y sabor tipicos de fruta la que
la compone. Debe estar razonablemente exenta de materiales defectuosos que
normalmente acompafian a las frutas. De manera especifica, las compotas de
banano son de color amarillo, con olor a banano caracteristico, viscosidad
aceptable la cual no incite a la masticacién. En el siguiente cuadro se citan los

requisitos de una compota segun la legislacion ecuatoriana.

Cuadro 2.3. Requisitos de la compota

REQUISITOS UNIDAD MINIMO MAXIMO METODO DE ENSAYO
Sélidos totales g/100g 15 - INEN 14
Vitamina C Mg/100g 30 - INEN 384

pH - 45 INEN 389

Sal (NaCl) Mg/100g - - INEN 51

Vacio Kpa 60 - INEN 392
Contenido Calérico J/100g - 420 -

Fuente: Navas, 2009.
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2.8.2. PROCESO DE ELABORACION

Navas (2009) expresa que el proceso para elaborar las compotas se lo desarrolla
a partir del puré de banano como materia prima, al cual se le adiciona, almidon

modificado, azlcar, agua, acidos citrico y ascorbico.

El proceso se inicia con la recepcion de la materia prima, que posteriormente se
mezcla en una marmita y es calentado un tiempo determinado con el fin de que
todos los ingredientes interactien y se pueda conseguir la textura deseada. Una
vez alcanzada la textura deseada se inicia el proceso de llenado y sellado, para
luego someter a los envases a un tratamiento térmico de pasteurizacion. Luego
inicia la etapa de etiquetado para que finalmente el producto sea empacado para

su distribucion final.

2.9. ESTUDIO DE FACTIBILIDAD

El estudio de factibilidad es el andlisis de una empresa para determinar si el
negocio que se propone sera bueno o malo, y en cuales condiciones se debe
desarrollar para que sea exitoso y a la vez si el negocio propuesto contribuye con
la conservacion, proteccidén o restauracién de los recursos naturales y el ambiente
(Luna, 1999).

Santos (2008), indica que el estudio de factibilidad de cierta manera es un proceso
de aproximaciones sucesivas, donde se define el problema por resolver. Para ello
se parte de supuestos, pronésticos y estimaciones, por lo que el grado de
preparacion de la informacion y su confiabilidad depende de la profundidad con
gue se realicen tanto los estudios técnicos, como los econdémicos, financieros y de
mercado, y otros que se requieran. En cada etapa deben precisarse todos
aquellos aspectos y variables que puedan mejorar el proyecto, o sea optimizarlo.
Puede suceder que del resultado del trabajo pudiera aconsejarse una revision del
proyecto original, que se postergue su iniciacion considerando el momento éptimo
de inicio e incluso lo anterior no debe servir de excusa para no evaluar proyectos.
Por el contrario, con la preparacion y evaluacion sera posible la reduccion de la

incertidumbre que provocarian las variaciones de los factores.
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2.9.1. ESTUDIO DE MERCADO

El estudio de mercado es mas que el andlisis de la oferta y demanda o de los
precios del proyecto. Muchos costos de operacidbn pueden pronosticarse
simulando la situacion futura y especificando las politicas y procedimientos que se
utilizardn como estrategia comercial segun Santos (2008), discutido por Torres,
(2002) que argumenta que este estudio consiste en realizar una investigacion de
mercado para la elaboracion de un plan de inversion, es decir indagar sobre la
demanda y oferta de determinado producto. Uno de los objetivos primordiales es
determinar la cantidad de bienes y servicios que se van a ofrecer provenientes de
una nueva unidad de produccion y que la sociedad estaria dispuesta a adquirir a
determinados precios. De acuerdo con la capacidad de produccién y con la

demanda establecida.

2.9.2. ESTIMACION DE LA DEMANDA

Porteiro (2010) determina que el prondstico de la demanda estima la cuantia de
los bienes o servicios que ofrecera el proyecto y que la comunidad estaria
dispuesta a adquirir a ciertos precios, durante el horizonte de planeamiento de la

inversion.

2.9.2.1. ANALISIS DE LA DEMANDA

El andlisis de la demanda pretende cuantificar a partir de analisis histéricos el
volumen de bienes o servicios que el consumidor podria adquirir de la produccién
del proyecto (Santos, 2008); las previsiones de evolucion del tamafio del mercado
que requiera la tipologia de los productos o de los servicios objeto de la accion
comercial de la empresa. Su finalidad es llegar a conocer con precision: cual es el
tamafio y el volumen de la demanda, cual es la capacidad de compra de los
clientes potenciales sefialados como publico-objetivo, las cifras del consumo
medio por cliente, las pautas del comportamiento mas probable de la demanda
(EOI, s.f.). Debe identificar a los competidores actuales, su capacidad de influencia
sobre la demanda global y su previsible evolucién en el futuro. La entrada de

nuevos competidores siempre presupone una pérdida de cuota de mercado de las



15

restantes empresas, aunque en ocasiones sirve para incrementar la demanda
global, lo que puede beneficiar a las empresas en conjunto como lo confirma
(Rojas, 2009).

o CONSUMO APARENTE

UNC (2012) argumenta que el consumo aparente se basa en cifras de produccion

local, las importaciones y las exportaciones.

Demanda = Consumo aparente = Produccién local + importaciones -

Exportaciones.
D=CA=PL+I-E

A pesar de que ésta relacion esta planteada para estimar la demanda nacional, es
posible aplicarla a demandas locales, considerando la produccién de fuera del
area de cobertura del proyecto como importaciones o exportaciones con respecto
a dicho mercado y como produccion se considera lo que se produce en dicha

area.

e CONSUMO POTENCIAL

Segun Pelaez (2009) el mercado potencial es aquel mercado conformado por el
conjunto de clientes que no consume el producto que deseamos ofrecer, debido a
gue no tienen las caracteristicas exigidas por nosotros del segmento al que
deseamos vender, porque consumen otro producto (pollo), le compran a la
competencia, ya sea uno similar o un sustituto (conservas de atin) o

sencillamente no consumen por temor a ver afectado su salud.

2.9.2.2. PROYECCION DE LA DEMANDA

La proyeccion de la demanda abarca la vida operacional del proyecto. Estimando
gue en funcién del porcentaje la tasa de crecimiento poblacional de un cantén
indicada por el INEC se proyecta la poblacion para 10 afios de instalacion de una

empresa (Barreto y Rojas, 2011).
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2.9.3. ESTIMACION DE LA OFERTA

Rosselli et al., (2001) interpretan que el método clasico para estimar la oferta es el
censo, que implica costos elevados y tiene grandes margenes de error, incluso en
los paises desarrollados. Los zodlogos, desde tiempo atras, han reconocido que el
recuento completo de la poblacion animal es poco préctico, cuando no imposible.

2.9.3.1. ANALISIS DE LA OFERTA

Barreto y Rojas (2011) argumentan que el proposito del andlisis de la oferta es
definir y medir las cantidades y condiciones en que se pone a disposicion del
mercado un bien o un servicio. La oferta, al igual que la demanda, opera en
funcion de una serie de factores, como el precio del producto en el mercado y
otros; ademas, para la EPN (s.f.), la proyeccion de la demanda puede ser
realizada utilizando diferentes métodos que pueden ser agrupados en tres

categorias:

e METODOS PERSPECTIVOS

Los métodos perspectivos sean estadisticos o econométricos basan sus

proyecciones futuras en necesidades pasadas, se clasifican en los siguientes:

Métodos Estadisticos.- Estos métodos se basan en la proyeccion de la demanda
futura tan solo en lo que ocurrié en el pasado con respecto a este parametro

mediante un analisis de series estadisticas utilizando la informacion disponible.

Series de Tiempo.- Este método requiere la menor informacién posible, dado que
la Gnica variable independiente es el tiempo. Los resultados obtenidos pueden ser
satisfactorios para prondésticos encorto plazo, en tanto que en el mediano y largo

plazo puede estar sujeto a una proyeccién no tan acertada.

Regresiones y Extrapolaciones.- Al igual que el método anterior presenta como
variable independiente al tiempo, pero determina la demanda futura extrapolando

la tendencia de la informacién pasada.
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Métodos Econométricos.- En estos métodos el analisis pretende presentar

cualitativamente las relaciones casuales de variables econdémicas.

e METODOS NORMATIVOS

Debido a variables que no consideran los métodos anteriores que influyen en el
comportamiento de la demanda tales como: econdémicas, crecimiento poblacional-
econdémico. No se puede tener una proyeccion bien fundamentada, por lo tanto, se
trata de normar el criterio de proyeccion de la demanda con el objetivo de
homogenizar el método de proyeccion de demanda que cada empresa realiza

utilizando las mismas variables de analisis.

e METODOS DE CONFRONTACION OFERTA - DEMANDA

Este método utiliza modelos de proyeccion muy complejos, ya que intervienen un
sin nimero de variables en cada modelo tanto de oferta como demanda del

producto.

2.9.3.2. PROYECCION DE LA OFERTA

Chambi (2012), explica que para proyectar la oferta se debe estimar la oferta
futura, a partir de los datos de consumo aparente, utilizando uno de los métodos
de proyeccion. El método méas recomendable es el de extrapolacién de tendencia

histdrica, que podra reflejar el crecimiento del nUmero de oferentes.

2.9.4. PROYECCION DE LOS PRECIOS

Proyeccion del precio del producto es importante tomar en cuenta cual sera el
valor al que se vendera el producto en el horizonte de tiempo que se estima durara
el proyecto de inversion; los elementos que deben considerarse en la proyeccién

de precios son:

e Inflacion.
e Crecimiento de la demanda a futuro.
e Caracteristicas de los productos.

e Expectativas de la empresa en la fijacion inicial del precio.
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e Estrategias de la empresa con respecto al mercado y precios.

Para efectos del proyecto, aplicarle al precio estipulado, la tasa de la inflacién
estimada para los proximos cinco afos. Si por algin motivo, se requiere proyectar
para otros afos, se deberd indagar la tasa estimada de inflacién para los afios a
proyectar. Esta informacion se encuentra en perfiles y prondsticos econdémicos en
las paginas de internet de SHCP, o Bancomext, Banamex, entre otros indica
Vargas (20097?).

2.9.5. ESTUDIO TECNICO

Santos (2008), deduce que este estudio consiste en analizar y proponer diferentes
alternativas de proyecto para producir el bien que se desea, verificando la
factibilidad técnica de cada una de las alternativas. A partir del mismo se
determinaran los costos de inversion requeridos, y los costos de operacion que
intervienen en el flujo de caja que se realiza en el estudio econémico-financiero y
gue UNAM (s.f.) indica que la importancia de este estudio se deriva de la
posibilidad de llevar a cabo una valorizacion econémica de las variables técnicas
del proyecto que se contemplan los aspectos técnicos operativos necesarios en el
uso eficiente de los recursos disponibles para la producciéon de un bien o servicio
deseado y en el cual se analizan la determinacion del tamafio éptimo del lugar de

produccidn, localizacion, instalaciones y organizacion requeridos.

2.9.5.1. TAMANO DEL PROYECTO

Vargas (s.f.) sefiala que este punto consiste en determinar el tamafio o
dimensionamiento que deban tener las instalaciones, asi como la capacidad de la
maquinaria y equipos requeridos por el proceso de conversion del proyecto. El
tamafio del proyecto esta definido por su capacidad fisica o real de produccion de

bienes o servicios, durante un periodo de operaciones normales.

Esta capacidad se expresa en cantidad producida por unidad de tiempo, es decir,
volumen, peso, valor o nimero de unidades de productos elaborados por ciclo de
operacion, puede plantearse por indicadores indirectos, como el monto de
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inversion, el monto de ocupacion efectiva de mano de obra o la generacion de

ventas o de valor agregado.

2.9.6. ESTUDIO ECONOMICO-FINANCIERO

Santos (2008), expresa que el estudio econdmico-financiero de un proyecto,
hecho de acuerdo con criterios que comparan flujos de beneficios y costos,
permite determinar si conviene realizar un proyecto, o si es 0 no rentable y si
siendo conveniente es oportuno ejecutarlo en ese momento o cabe postergar su
inicio. En presencia de varias alternativas de inversion, la evaluacion es un medio
atil para fijar un orden de prioridad entre ellas, seleccionando los proyectos mas
rentables y descartando los que no lo sean.

2.9.6.1. PUNTO DE EQUILIBRIO

Es donde el valor de las ventas o el volumen de un producto y los gastos (costos
de ventas mas gastos generales y de administracién) son iguales, dicho de otra
forma, si se vende o producen cantidades de productos por debajo de esa
cantidad la empresa operara con pérdidas, mientras que si se vende o producen
productos por encima de ese valor la empresa operara con utilidades establecido
por Pérez (2009).

2.9.6.2. VALOR ACTUAL NETO

Nieto (2009) menciona que en un proyecto empresarial es muy importante analizar
la posible rentabilidad del proyecto y sobre todo si es viable o no. Cuando se
forma una empresa hay que invertir un capital y se espera obtener una
rentabilidad a lo largo de los afos. Esta rentabilidad debe ser mayor al menos que
una inversion con poco riesgo (letras del Estado, o depodsitos en entidades
financieras solventes). El valor actual neto, mas conocido por las siglas de su
abreviacién, VAN, es una medida de los excesos o pérdidas en los flujos de caja,
todo llevado al valor presente (el valor real del dinero cambia con el tiempo). Es
por otro lado una de las metodologias estandar que se utilizan para la evaluacion

de proyectos.
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2.9.6.3. TIR (TASA INTERNA DE RETORNO)

Sabando (2007) indica que es la tasa de descuento a la cual el valor presente neto
de una inversion es cero; es un método comunmente utilizado para evaluar los
proyectos de inversion. La tasa interna de retorno es una tasa que permite en este
caso que el VAN sea cero, el criterio para tomar una decision frente a un proyecto

utilizando la TIR.

2.9.7. IMPACTO AMBIENTAL

Segun Castro (2006) se entiende por impacto ambiental el efecto que produce una
determinada accién humana sobre el medio ambiente en sus distintos aspectos,
como también a los efectos de un fendbmeno natural catastrofico, las acciones
humanas, motivadas por la consecucién de diversos fines, provocan efectos
colaterales sobre el medio natural o social; mientras los efectos perseguidos
suelen ser positivos, al menos para quienes promueven la actuacion, los efectos

secundarios pueden ser positivos y, mas a menudo, negativos.

2.9.7.1. IMPACTO AMBIENTAL EN LA INDUSTRIA

Castro (2006) menciona que la contaminacién ambiental de origen industrial, se
caracteriza por la emision, dispersion y concentracién de contaminantes naturales
y sintéticos cuyo destino final son los diferentes elementos ambientales. Dichos
contaminantes dependiendo de sus propiedades fisicas y quimicas, producen
alteraciones al biotopo donde se encuentran, y ademas, debido a sus propiedades
toxicolégicas afectan a los organismos vivos presentes en dichos medios,

produciendo cambios ya sean en el comportamiento fisioldgico o de toxicidad.

2.9.7.2. MATRIZ DE LEOPOLD

La matriz fue disefiada para la evaluacion de impactos asociados con casi
cualquier tipo de proyecto. Su utilidad principal es como lista de chequeo que
incorpora informacion cualitativa sobre relaciones causa y efecto, pero también es
de gran utilidad para la presentacién ordenada de los resultados de la evaluacion.

Previo a la realizacion de esta evaluacion se debe de hacer un Analisis del Ciclo
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de Vida del proyecto o actividad. El método de Leopold esta basado en una matriz
con las actividades que pueden causar impacto al ambiente del proyecto
ordenadas en columnas y los posibles aspectos e impactos ordenados en por filas

segun la categoria (ambiente fisico-bioldgico, socio-econémico) (CEGESTI, s.f.).
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CAPITULO I1l. DESARROLLO METODOLOGICO

3.1. UBICACION

El presente estudio de factibilidad se desarroll6 en los cantones Bolivar, Manta y
Portoviejo pertenecientes a la Provincia de Manabi, donde se aplicé la
investigacion de campo, iniciando con el estudio de mercado, para el cual se
realiz6 una encuesta dirigida a los habitantes de los cantones antes mencionados;
la prueba piloto de la elaboracién del producto se ejecutd en el Taller de frutas y
vegetales del area agroindustrial de la ESPAM MFL, ubicada en las coordenadas
0°50'S 80°10'0; los analisis bromatolégicos y microbioldgicos se realizaron en los

laboratorios de la misma institucién, de igual forma la parte financiera y ambiental.

3.2. VARIABLES EN ESTUDIO

3.2.1. VARIABLE DEPENDIENTE

¢ Factibilidad para la compota de banano

3.2.2. VARIABLE INDEPENDIENTE

e Estudio de mercado
e Estudio técnico
¢ Determinacion de las causas y efectos del impacto ambiental

e Estudio econdmico-financiero

PRIMERA ETAPA
3.3. ESTUDIO DE MERCADO

El estudio de mercado se lo realiz6 utilizando las siguientes técnicas:

3.3.1. INVESTIGACION DE MERCADO

Utilizando los datos del INEC 2010, ultimo censo poblacional del pais, se llevo a
efecto un sistema de encuestas a padres de familia de nifios entre 0 a 5 afios de

edad y personas encargadas del cuidado de adultos mayores en los cantones


http://toolserver.org/~geohack/geohack.php?pagename=Calceta_(ciudad)&language=es&params=-0.84_N_-80.17_E_type:city
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Bolivar, Manta y Portoviejo con segmentacion de 34, 172 y 218 encuestados
respectivamente; se lo realizdé durante la segunda y tercera semana de octubre
con la cual se determiné la oferta, demanda, y volumen de produccion requerido
de acuerdo a la factibilidad del tamafio poblacional de los cantones antes

mencionados.

Cuadro 3.1. Numero de encuestas realizadas a personas responsables de familia

Poblacion por Total de la Numero de
Cantones Edades
edades poblacion encuestas
0 -5 afios 4791
Bolivar 7752 34
65 afos y mas 2961
0 -5 afios 26888
Manta 38831 172
65 afios y mas 11943
0 -5 afios 31423
Portoviejo 49286 218
65 afios y mas 17863
> 95869 424

e DETERMINACION DE LA MUESTRA
_ NxZ®x(0.5) [3.1]
"~ Nxe?+22 x (0.5)2
_ 95869x1.652 x (0.5)?
"~ 95869 * 0.04% + 1.652 * (0.5)2
_65250.838
© 154.071
n = 42351 = 424

Dénde:

n = Muestra o0 numeros de encuestas
N = Poblacién

Z = Coeficiente de confianza

e = Error absoluto de la muestra
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e MERCADO DE PRUEBA

El mercado de prueba se lo realizo en el Jardin Amado Quiroz del cantén Bolivar,
ya que en este plantel educativo se encontraron 60 posibles clientes tomando en
cuenta que fuesen madres o padres de familia de nifios de 0 a 5 afios de edad o
que estuviesen al cuidado de algun adulto mayor, quienes degustaron el producto

en estudio y proporcionaron sugerencias de las caracteristicas del alimento.

SEGUNDA ETAPA
3.4. ESTUDIO TECNICO

El estudio técnico se lo desarrollé en el taller agroindustrial de Frutas y vegetales
de la “ESPAM MFL” efectuandose pruebas pilotos para determinar la cantidad de
materia prima que se requiere para cubrir la demanda diaria, ademas se realizaron
los principales analisis bromatologicos para comprobar la calidad del producto, los
andlisis microbiolégicos para confirmar la inocuidad del producto en el envase y
finalmente se determiné el lugar de ubicacion de la microempresa, la capacidad

instalada de la planta, la disponibilidad y costo de la materia prima.

TERCER ETAPA
3.5. ESTUDIO DE IMPACTO AMBIENTAL

Este estudio se lo realiz6 con el fin de simplificar y ponderar los impactos
ambientales, y concentrar el esfuerzo en aquéllos que se consideren mayores; se
desarrolld aplicando la metodologia de la matriz de Leopold siendo ésta un
recordatorio de toda la gama de acciones, factores, e impactos que afecten al
medio ambiente por la ejecucion de la instalacion de la microempresa. Estos
resultados se fundamentaron en informacion de hechos, sin embargo la
asignacion de importancia puede dejar cierto margen para la opinién individual del

evaluador.

3.5.1. MAGNITUD E INTENSIDAD DE LA MATRIZ DE LEOPOLD

En cada elemento de la matriz (celda), se incluye 2 nimeros separados por una

diagonal.
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MAGNITUD

e Medida del grado, extension o escala del impacto (en funcion de las
caracteristicas del entorno).

e Escalala10: 1 (magnitud < del impacto)

e 10 (magnitud maxima de los impactos)

e La magnitud responde a: ¢ Cuanto se ha alterado el ambiente?

Cuadro 3.2. Calificacién para valorar la magnitud de matriz de Leopold

MAGNITUD
CALIFICACION INTENSIDAD EFECTO

1 BAJA BAJA
2 BAJA MEDIA
3 BAJA ALTA
4 MEDIA BAJA
5 MEDIA MEDIA
6 MEDIA ALTA
7 ALTA BAJA
8 ALTA MEDIA
9 ALTA ALTA
10 MUY ALTA ALTA

Fuente: Castillo y Moran, 2013.

IMPORTANCIA

e Es la trascendencia del impacto, expresado mediante una cifra subjetiva
(peso relativo de cada impacto, con relacion al resto del ambiente).

e ESCALA 1 a10: 1 (importancia <) 10 (importancia >)

e El establecimiento de la importancia responde a: ¢Interesa la alteracion

que se ha producido?

SIGNO:

¢ + (Impacto beneficioso) — (impacto adverso)

e La definicién del signo del impacto, responde a: ¢ Es deseable que ocurra

ese impacto?




e Respuesta positiva: asigna (+)

e Respuesta negativa: asigna el signo (-)

Cuadro 3.3. Calificacion para valorar la importancia de la matriz de Leopold
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IMPORTANCIA

CALIFICACION DURACION INFLUENCIA

1 TEMPORAL PUNTUAL

2 BAJA PUNTUAL

3 PERMANENTE PUNTUAL

4 TEMPORAL LOCAL

5 BAJA LOCAL

6 PERMANENTE LOCAL

7 TEMPORAL REGIONAL

8 BAJA REGIONAL

9 PERMANENTE REGIONAL

10 PERMANENTE NACIONAL

Fuente: Castillo y Moran, 2013.

CUARTA ETAPA

3.6. ESTUDIO ECONOMICO-FINANCIERO

Se lo realizé mediante la aplicacion del programa estadistico Microsoft Excel,

donde se calcul6 la inversion del proyecto, la cual consta de Activos fijos; Capital

de trabajo y Activos diferidos. El estudio financiero se lo efectué calculando el

valor actual neto (VAN) mediante la formula la tasa interna de retorno (TIR), el

Punto de equilibrio y el Periodo de Retorno de la inversion como indicadores

principales.




CAPITULO IV. RESULTADOS Y DISCUSION

4.1. ESTUDIO DE MERCADO

4.1.1. MERCADO

Para el estudio de mercado se realizaron encuestas dirigidas a padres de familia
con hijos de 0 a 5 afios de edad y a personas responsables del cuidado de adultos
mayores de los cantones Bolivar, Manta y Portoviejo, con la que se determiné que
las compotas tienen un 87% de aceptacion y se considerd una poblacion aparente
del 5,7% del total de aceptacion que la planta va a cubrir al iniciar la produccion
con el 50% del total de la capacidad instalada, que corresponde a 4.000 Kg-mes;
ademas se calculd el consumo aparente de las ciudades en estudio, el cual es de
80.069,76 Kg-mes y el consumo percapita que dio como resultado 0,835 Kg-mes.
Se realiz6 la proyeccion de la demanda y de la oferta hasta el afio 2023, tomando
como referencia la tasa del crecimiento poblacional del 1,5% segun el INEC
(2010). Ademas, se llevo a efecto el mercado prueba con 60 madres de familia
quienes afirmaron que el producto es de buena calidad en cuanto a diferentes
caracteristicas que ellos pudieron evaluar, sensorialmente comparada con la

competencia actual.

4.1.1.1. SEGMENTACION DEL MERCADO

La compota de banano sera distribuida dentro de los cantones Bolivar, Manta y

Portoviejo y estara dirigida a nifios de 0 a 5 afios de edad y adultos mayores.

4.1.2. DEMANDA
4.1.2.1. ESTIMACION DE LA DEMANDA

Teniendo en cuenta la poblacion estimada de 95.869 habitantes entre nifios de 0 a
5 aflos de edad y adultos mayores en los cantones Bolivar, Manta y Portoviejo
segun el INEC (2010), el 87% indicé que consume compota, equivalente a 83.406
habitantes, con un indice de consumo de 0,24 Kg-semana, dato obtenido de la

investigacion de mercado, para lo cual se utilizé la siguiente formula.
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Q=N=xq [4.1]
Q = 83.406x0,24 Kg * Semana
Q = 20.017,44 Kg * Semana

Donde:
N = cantidad de personas

g = indice de consumo

4.1.2.2. ANALISIS DE LA DEMANDA

Tomando en cuenta el comercio del mercado potencial se consideré una poblacion
aparente del 5,7% del total de aceptacion que la planta va a cubrir al iniciar su
produccion con el 50% del total de la capacidad instalada, que corresponde a
4.000 Kg-mes debido a que el disefio de la planta, maquinarias y equipos estan en
capacidad de incrementar su produccion como se indica en el Cuadro 4.15.

e CONSUMO APARENTE DE LAS CIUDADES EN ESTUDIO

Ca=P+I-X+AI [4.2]

Donde:

Ca= Consumo Aparente.

P= Produccién Nacional.

I= Importaciones.

X= Exportaciones.

DI= Variacion de Stock o inventario.

Teniendo en cuenta que no existen valor de produccion, importacion, exportacion
y variacion de stock o inventario se puede establecer que el consumo aparente
(Ca) equivale a la demanda aparente (D) y esto a su vez es igual a la estimacion

de la demanda (Q), lo cual indica que:
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Ca = Dy
Ca=0Q
Kg 4 Semanas
C, = 20.017,44 Semand *— Mes 80.069,76 Kg * Mes
Kg 12 Meses .
C, = 80.069,76 Ves * 7 Tho 960.837,12 Kg * Afo

e CONSUMO PERCAPITA DE LAS CIUDADES EN ESTUDIO

Cpc = — [4.3]

N
o = 80.069,76 Kg * Mes
Pe— 95.869
Cpc = 0,835 Kg * Mes

Dénde:
Cpc= Consumo Per céapita
Cca= Consumo Aparente

N= Cantidad de poblacion

e CONSUMO POTENCIAL DE LAS PERSONAS ENCUESTADAS

Para calcular el consumo potencial aparente dentro de los cantones Bolivar,

Manta y Portoviejo se utilizé la siguiente formula.

Cp=Cpc*N [4.4]
Cp = 0,835 Kg * Mes * 83.406
Cp = 69.644,01Kg * Mes
Cp = 835.728,12 Kg * Afio

N= Poblacién aparente

4.1.2.3. PROYECCION DE LA DEMANDA

Para la proyeccion de la demanda se consideré el crecimiento a nivel de la
poblacién del 1,5% de acuerdo al INEC (2010), tomando como referencia un

incremento de la demanda del 1,5% durante un periodo de 10 afos.
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Cuadro 4.1. Proyeccién de la demanda

Afio Consumo (Kg/Afio)
2014 835728
2015 848264
2016 860988
2017 873903
2018 887011
2019 900316
2020 913821
2021 927528
2022 941441
2023 955563

Grafico 4.1. Proyeccién de la demanda
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4.1.3. OFERTA
4.1.3.1. ANALISIS DE LA OFERTA

Dentro de los cantones Bolivar, Manta y Portoviejo no existe una microempresa
dedicada al procesamiento de compota de banano, sin embargo existen empresas
gue expenden sus productos dentro de estos cantones, siendo las principales
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competencias Gérber y San Jorge de la cual una es importada, por lo tanto su
precio de venta es mayor que la nacional, razén por la que el producto tendri
menor costo de fabricacion, materia prima local y calidad nutricional debido a que

sera realizado con banano que cuenta con un excelente manejo de produccion.

4.1.3.2. PROYECCION DE LA OFERTA

Se realizo la proyeccion de materia prima disponible para los afios de vida util del
proyecto, hasta el 2023; tiempo en el cual se consider6 un incremento de la
produccion del 1,5% anual; valor asumido por el crecimiento poblacional obtenido
en el dltimo censo del INEC (2010), el mismo que esta relacionado con el
crecimiento de la demanda; ademas, cabe recalcar que se consideraron las
2.327,7 toneladas de mermas que se producen anualmente en las dos bananeras
del canton Bolivar (en el sitio EI Limdn y en el Arrastradero).

Cuadro 4.2. Proyeccion de la oferta

Afio Oferta (Ton/aio)
2014 23277
2015 2362,6
2016 2398,1
2017 24340
2018 2470,5
2019 2507,6
2020 2545,2
2021 2583,4
2022 26221
2023 2661,5




Grafico 4.2. Proyeccion de la oferta
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4.1.4. PROYECCION DE PRECIOS

La microempresa procesadora de compota de banano, ha considerado un

incremento del 1% anual del valor del producto para satisfacer las necesidades

internas que se presenten durante el tiempo estimado, tomando en cuenta la

inflacion de los productos alimenticios, dado que el promedio anual de este oscila
entre un 0,55% a 2,46% en los afios 2011-2012 (INEC, 2012).

Cuadro 4.3. Proyeccién de precios

ANOS PRECIOS
2014 $ 0,80
2015 $ 0,80
2016 $ 0,81
2017 $ 0,82
2018 $ 0,83
2019 $ 0,84
2020 $ 0,84
2021 $ 0,85
2022 $ 0,86
2023 $ 0,87
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4.1.5. DISTRIBUCION Y COMERCIALIZACION DEL PRODUCTO

La compota de banano dirigida a nifios y adultos mayores, se comercializara y
distribuira de manera directa a tiendas, supermercados y centros comerciales de
los cantones Bolivar, Manta y Portoviejo, en los cuales se realizara publicidad a
través de tripticos, gigantografias, anuncios en radio y canales de television local;

se haré el célculo de los gastos invertidos en estos elementos promocionales.

Cuadro 4.4. Gastos de promocién y publicidad

GASTOS DE PROMOCION Y PUBLICIDAD

DENOMINACION CANTIDAD VALOR UNITARIO VALOR TOTAL VALOR ANUAL
TRIPTICOS 600(Anual) $0.17 $ 102 $ 102
GIGANTOGRAFIAS 6 (Por promocion) $ 16 $ 9 $ 96
RADIO 3 $ 60 (Mensual) $ 180 (Mensual) $ 2160
TELEVISION 3 $ 200 (Mensual) $ 600 (Mensual) $ 7200
TOTAL $ 9558

4.1.6. PRODUCTO
4.1.6.1. CARACTERISTICAS DE LA MATERIA PRIMA

Para la elaboracion de la compota se utilizaron bananos verdes de variedad
William’s, con un peso aproximado de 160-220 gr; los cuales se obtuvieron de las
mermas de las bananeras del canton Bolivar, por esta razén no se pudo conseguir
un tamafo y peso estandarizado; la fruta permanecio durante 13 dias en proceso
de maduracién y 2 dias en ventilacion hasta que presentaron un color amarillo,
sabor dulce y textura dura, caracteristicas idoneas para la elaboracion del

producto.

4.1.6.2. DEFINICION DEL PRODUCTO

Navas (2009) indica que la compota es el producto preparado con un ingrediente
de fruta (fruta entera, trozos de fruta, pulpa o puré de fruta, zumo de fruta o zumo
de fruta concentrado), mezclado con un edulcorante, carbohidrato, acido

ascorbico, con o sin agua y elaborado para adquirir una consistencia adecuada.
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La compota de banano se expendera en envases de vidrio en presentacion de
170gr, la misma que se identificara con una etiqueta donde consta el nhombre del
producto, la composicion nutricional, el peso, la fecha de produccion, vencimiento,

lote, precio y la direcciéon del lugar de elaboracion.

Figura 4.1. Etiqueta del producto
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4.1.7. ANALISIS DE LAS ENCUESTAS

1.- Dentro de la dieta alimenticia de su hijo(a) de 0 a 5 afios de edad o adulto
mayor a su cuidado ¢consume o utiliza algun tipo de alimento nutricional

procesado en base a frutas?

Cuadro 4.5. Datos de la pregunta N° 1

Pregunta N° 1
# %
Sl 422 99,5
NO 2 0,5
TOTAL 424 100

Grafico 4.3. Datos expresados en % pregunta N° 1

Pregunta N2 1

1%

| S|

Del total de personas encuestadas con hijos de entre 0 a 5 afios de edad o adultos
mayores a su cuidado el 99,5% mencionaron que si consumen algun tipo de
alimento nutricional procesado a base de frutas; mientras que por otra parte el
0,5% de los encuestados indicaron que no adquieren estos productos porque

prefieren consumir frutas sin procesar.
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2. ¢De los siguientes tipos de alimentos nutricionales procesados cuales

adquiere usted?

Cuadro 4.6. Datos de la pregunta N° 2

Pregunta N° 2
# %
Compota de frutas 367 87
Cereales 41 10
Papillas 14 3
TOTAL 422 100

Grafico 4.4. Datos expresados en % pregunta N° 2
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El 87% de personas encuestadas con hijos de entre 0 a 5 afios de edad o adultos
mayores a su cuidado sefialaron que consumen compota de frutas dentro de la
dieta nutritiva evidenciando de esta manera que este tipo de productos tiene una
alta aceptacion por parte del mercado, dejando un pequefio porcentaje distribuido

entre un 10% que adquieren cereales y el 3% papillas.
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3.- ¢De los siguientes tipos de presentaciones cual preferiria comprar usted?

Cuadro 4.7. Datos de la pregunta N° 3

Pregunta N° 3
# %
120 gr 199 54
150 gr 123 34
170 gr 45 12
TOTAL 367 100

Grafico 4.5. Datos expresados en % pregunta N° 3
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El 54% de personas encuestadas indicaron que prefieren la presentacion de 120gr
debido a la comodidad y costo, un 34% eligieron la presentacién de 150 gr, y el

12% restante afirmé que prefiere la presentacién de 170 gr.
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4.- ¢;Donde adquiere usted normalmente los alimentos para su hijo(a) o

adulto mayor a su cuidado?

Cuadro 4.8. Datos de la pregunta N° 4

Pregunta N° 4
# %
Tiendas 118 32
Supermercados 188 51
Centros comerciales 61 17
TOTAL 367 100

Grafico 4.6. Datos expresados en % pregunta N° 4

Pregunta N2 4

M Tiendas
B Supermercados

m Centros comerciales

Segun la FAO (2003) es necesario decidir en donde se van a vender los
productos. Algunos pueden ser adquiridos por casi todo el mundo en casi
cualquier tienda. Otros, sin embargo, sélo pueden ser comprados por la gente mas
pudiente que tiende a vivir en determinadas zonas de la ciudad como se
demuestra en la encuesta realizada dentro de los 3 cantones en estudio un 51%
afirmé que generalmente adquiere sus alimentos en supermercados, un 32% en
tiendas cercanas a su direccién domiciliaria y un 17% en centros comerciales, en
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este caso, es preciso asegurarse de que los productos se vendan en las tiendas

de esas zonas ya que existen personas de todos las clases sociales.

5.- ¢Conoce usted las propiedades nutritivas que tiene el banano en la

alimentacion infantil y de adultos mayores?

Cuadro 4.9. Datos de la pregunta N° 5

Pregunta N° 5
# %
Sl 383 90
NO 4 10
TOTAL 424 100

Grafico 4.7. Datos expresados en % pregunta N° 5

Pregunta N2 5

m S|
mNO

Un 90% de los encuestados aseguré que conoce las propiedades nutritivas del

banano y un 10% afirmé que desconoce las propiedades nutricionales del mismo.
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6.- ¢ Permitiria usted que su hijo(a) o adulto mayor a su cuidado consuma un

alimento rico en nutrientes como la compota de banano?

Cuadro 4.10. Datos de la pregunta N° 6

Pregunta N° 6
# %
Sl 424 100
NO 0 0
TOTAL 424 100

Grafico 4.8. Datos expresados en % pregunta N° 6

Pregunta N2 6

m sl
mNO

Del total de encuestados el 100% afirm6 que suministraria alimentos ricos en
nutrientes a sus hijos o adulto mayor.
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7.- ¢,Con qué frecuencia estaria dispuesto a adquirir compota de banano?

Cuadro 4.11. Datos de la pregunta N° 7

Pregunta N° 7
# %
Diariamente 3 1
Semanalmente 230 54
Quincenalmente 187 44
Mensualmente 4 1
TOTAL 424 100

Grafico 4.9. Datos expresados en % pregunta N° 7

Pregunta N2 7

1% 1%

M Diariamente
B Semanalmente
= Quincenalmente

B Mensualmente

Del total de encuestados el 54% afirmé que estaria dispuesto a adquirir el
producto semanalmente, el 44% quincenalmente y el 1% diariamente y

mensualmente.
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8.- ¢Cuantas unidades adquiriria de compota de banano?

Cuadro 4.12. Datos de la pregunta N° 8

Pregunta N° 8

# %

2 183 43

4 176 42

6 57 13

8 8 2

10 0 0
TOTAL 424 100

Grafico 4.10. Datos expresados en % pregunta N° 8

Pregunta N2 8

2% 0%

m2
m4
mo6
m8

m10

Segun las personas encuestadas afirmaron que estarian dispuestos a adquirir las
compotas de la siguiente manera, un 43% indicO que serian 2 unidades las que
compraria, el 42% asegurd que serian 4 unidades, el 13% 6 unidades y ninguna
de las personas encuestadas adquiria 10 unidades equivalente al 0%, estos
valores respecto a cada vez que realicen sus compras.
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9.- ¢ Cuanto estaria dispuesto a pagar por 170gr de compota de banano?

Cuadro 4.13. Datos de la pregunta N° 9

Pregunta N° 9
# %
$1,00 - $1,15 388 92
$1,15-$1,25 36 8
TOTAL 424 100

Grafico 4.11. Datos expresados en % pregunta N° 9

Pregunta N2 9

m $1,00-$1,15
m$1,15-51,25

Del total de encuestados el 92% sefial6é que estaria dispuesto a pagar un valor de
$1,00 a $1,15 por el producto en una presentacion de 170 gr; mientras que un
pequefio porcentaje de 8% establecié que pagaria hasta $ 1,25 por la misma
presentacion; estos valores no serian problemas cancelarlos debido a que en los
cantones Bolivar, Manta y Portoviejo se expenden compotas como San Jorge a un
precio de $1,25 y las compotas Gérber a $1,35 las mismas que son muy
adquiridas por los consumidores.
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4.1.8. RESULTADO DEL MERCADO DE PRUEBA

El mercado de prueba se lo realiz6 en el Jardin Amado Quiroz del canton Bolivar,
donde se dio a degustar la compota de banano a 60 madres de familia con sus
hijos, a las mismas que se les aplicoé una ficha sensorial del tipo Prueba de Escalar
de Control la cual sirve para evaluar si existen diferencias entre una o mas
muestras y estimar el tamafio de las diferencias (Quintana, 2010). Entre las que
caracteristicas organolépticas que se analizaron fueron el olor, sabor, textura y
apariencia; ademas para calificar la calidad de la compota de banano en cuanto a
cada una de las caracteristicas antes mencionadas se utilizaron cuatros niveles:
Nivel 1 para mala calidad, nivel 2 para regular, nivel 3 para buena y nivel 4 para
muy buena. En el cuadro 4.14., se muestran los resultados del mercado de prueba

los que proporcionaron la aceptacion del producto.

Cuadro 4.14. Resultados del mercado de prueba

DESCRIPCION CALIFICACION 60 CATADORES
Factores a calificar Niveles T T2 T3
Muy buena 35 33 30
Buena 17 16 18
OLOR Regular 8 11 12
Mala 0 0 0
TOTAL 60 60 60
Muy buena 41 30 28
Buena 15 12 19
SABOR Regular 3 8 13
Mala 1 10 10
TOTAL 60 60 60
Muy buena 33 32 34
Buena 18 16 16
TEXTURA Regular 8 12 10
Mala 1 0 0
TOTAL 60 60 60
Muy buena 40 34 35
Buena 1 19 15
APARIENCIA Regular 8
Mala 1
TOTAL 60 60 60




45

4.2. ESTUDIO TECNICO

En el estudio técnico se realiz6 la prueba piloto del producto, los analisis
bromatolégicos y microbiolégicos del mismo, se analizé el disefio y el tamafio

optimo de la planta, maquinarias y equipos para el procesamiento de la compota.

4.2.1. LOCALIZACION DE LA PLANTA

Estara ubicada en la provincia de Manabi, en el cantén Bolivar en un lote de
400m? en el km 1% via universitaria, tomando en cuenta la disponibilidad de los
servicios basicos, electricidad, agua potable, teléfono, internet y el facil acceso

hacia el consumidor final e inversamente.

4.2.2. INFRAESTRUCTURA'Y SERVICIOS

La microempresa sera construida de acuerdo a las exigencias de calidad para el
buen desarrollo de las actividades que conlleva el area de administracion,
produccion y despacho de producto terminado; tomando en cuenta el material con
que sera construida, los equipos que se utlizaran y los servicios basicos

disponibles.

4.2.3. ORGANIZACION GENERAL DE LA EMPRESA

Gerente General

Secretario - Jefe de
contador produccion

Chofer -
distribuidor

Operarios Guardia

Figura 4.2. Organizacion general de la empresa
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e GERENTE GENERAL

Planificar y supervisar las labores administrativas y de funcionamiento general de
la empresa; garantizar que los procesos administrativos se ejecuten de manera
eficaz y segun lo planificado; coordinar, dirigir y supervisar la elaboracion de
informes y estudios especializados solicitados por los diversos organismos de

control de la empresa.

e SECRETARIO - CONTADOR

Planificar, gestionar y realizar los pagos generados por las distintas actividades y
compromisos contraidos por la empresa, llevar el control de la contabilidad y

tramite de documentos e informes técnicos requeridos.

e JEFE DE PRODUCCION

Planificar las estrategias para el éptimo desarrollo del producto, realizar técnicas
de procesamientos para mejorar la calidad del producto y cumplir con los pedidos

de tal forma que la empresa brinde responsabilidad y seguridad a sus clientes.

e OPERARIOS

Es el recurso humano que estara dentro del area de produccién; su misién es
controlar las maquinas durante el proceso de elaboracién de las compotas,
mantener la inocuidad dentro de cada una de las operaciones para cubrir los

estandares de calidad del producto.

e CHOFER-DISTRIBUIDOR

Distribuir el producto a cada uno de los establecimientos de comercializacion.

e GUARDIA

Mantener el orden en las inmediaciones de la planta, controlar el acceso y salida
de vehiculos, resguardar la integridad de las personal que labora dentro de la

planta y la integridad de las instalaciones.
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La planta iniciara la produccién con el 50% del total de la capacidad instalada, que

corresponde a 200 Kg-dia, con lo que se pretende cubrir el 5,7% del total de

aceptacion conforme a la investigacion de mercado e ir incrementando su

produccion de acuerdo a la proyeccion de la demanda.

Cuadro 4.15. Capacidad instalada de la planta

CONTROL DE TIEMPOS PRODUCTIVOS

Etapas
. Numero de | Capacidad del | Capacidad en | Tiempo total | realizadas al
Etapa Equipo ! . .
operarios equipo uso de la etapa mismo
tiempo
ﬁiﬁ:ﬁg'ggnﬂ: Manual 2 0,25 hr
Lavad 0,25 hr
avadoy Manual 2 0,25 hr
seleccion
Maduracién Bodega 6400Kg+Mes 3200Kg=Mes
Lavado Manual 1 0,33 hr
antibacteriano
Pelado Cuchillos 4 2 hr 2hr
Pesado Balanza 1 1hr
Pupsadoy | - Licuadora 1 30 Lt 30Lt 1,33 hr 1,33 hr
mezclado industrial
Coccion Marmita 1 230 Kg 230 Kg 0,33 hr 1,33 hr
Envasado Llenadora 2 900 envasesshr | 1175 envases 1,33 hr 133h
33 hr
Sellado Selladora 1 900 envases+hr | 1175 envases 1,33 hr
Pasteurizacion | Pasteurizador 1 5000 envases=hr | 1175 envases 0,5hr 0,5hr
Etiquetado Etiquetadora 1 5000 envases+hr | 1175 envases 0,25 hr 0,25 hr
Empacado Manual 2 1175 envases 0,5hr 05 hr
almacenado Manual 2 1175 envases 0,5hr ’
TOTAL DEL TIEMPO EMPLEADO EN EL PROCESO DE ELABORACION DE LA COMPOTA 6,5 hr

Durante la jornada que se trabajara en la microempresa procesadora de compota

de banano existiran tiempos muertos en todas las etapas del proceso, los cuales

representan 1,5 horas; el tiempo activo durante la produccién sera de 6,5 horas,

cumpliendo un total de 8 horas laborables.
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4.2.5. MAQUINARIAS Y EQUIPOS EMPLEADOS EN EL PROCESO

e LICUADORA INDUSTRIAL LI 30

Construido en acero inoxidable tipo AISI 304, cambia de estado sélido a liquido,
en un medio acuoso, sustancias como frutas o verduras para la obtencion de
jugos, guisos, salsas o0 aderezos. Ademas se puede emplear como

homogenizador de algunas mezclas. Motor de 2 HP 3600 RPM. Capacidad 30 Lt.

e MARMITA KGL 60

Capacidad de 230 Kg, alta eficacia en el sistema calorifico (65% de eficacia),
sistema de inyeccién automatico, la chagueta de vapor permanentemente ingresa
0 expulsa vapor no requerido. La precision de la temperatura es de +- 1°C de
variacion (ideal para cocer a fuego lento).

e CALDERA

Capacidad 15 HP, tipo horizontal y vertical, disefio eficiente, generacién de vapor
saturado seco, operacion automatica, bajo consumo del combustible. Con area de
transferencia de vapor de 5 pies cuadrados por caballo, presiones desde 120

hasta 200 Psig. Con una eficiencia del 85% sistemas On-Off o moduladas.

e LLENADORA DE LIQUIDOS VISCOSOS

Estructura de acero inoxidable 304 y partes en contacto con liquidos son de acero
inoxidable 316. Volumen y velocidad de llenado ajustables, boquillas dosificadoras
antiderrames. Tolva de alimentacion de 35 Kg. Voltaje 220V. Velocidad de llenado
900 envases-hr. Rango de volumen de 100 — 500 gr.

e SELLADORA

Fabricada en acero inoxidable con una capacidad de sellado de 900 envases-hr.
Voltaje 220V.



49

e TUNEL PASTEURIZADOR

El tdnel pasteurizador protege los productos sensibles prolongando su
conservabilidad y al mismo tiempo, salvaguardando el sabor. Se distingue de los
pasteurizadores convencionales por el consumo muy bajo de energia y de agua.
Contiene un sistema de calentamiento ahorrador CHESS, el control de UP
finamente ajustado y el sistema de tanques buffer econdmico. Otra especialidad
son los transportadores con poca friccidon que transportan los diferentes tipos de
envases de forma segura y protectora por el pasteurizador. Pasteuriza productos
en botellas de vidrio, envases PET y latas. Dependiendo de la ejecucién
pasteuriza 5000 envases-hr.

e ETIQUETADORA JND 630

Maquina etiquetadora de envases redondos, tamafo de etiqueta 10-130 mm (sin
limite de longitud), precisién de etiqguetado +-1mm. Potencia 400W AC110V-220V
50/60HZ. Velocidad de etiquetado de 5000 U-hr.

e PURIFICADOR DE AGUA EV9437-10

La conexion de entrada es de 34", el flujo méaximo es de 25,4 litros-min. Opera a
temperatura de 2-38°C con una presion de 10-125PSI, no requiere de conexion

eléctrica y el peso con que funciona es de 58 libras.

e REFRACTOMETRO DIGITAL

Modelo PAL-1 tiene un rango de medida de 0-53°Brix a una temperatura entre 9-
99°C, con una muestra de 0,3 ml; proteccion al polvo y chorros de agua, su fuente
de energia es mediante 2 baterias tipo AAA.

4.2.6. DISPONIBILIDAD DE MATERIA PRIMA

La microempresa procesadora de compota de banano tiene facilmente la
oportunidad de expandirse, debido a que en el canton Bolivar existe la
disponibilidad de banano durante todo el afio, ya que cuenta con dos bananeras
una en el sitio El Limén con una produccién aproximada anualmente de 3.397,87
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toneladas de banano y una merma de 1.102 toneladas y otra en El Arrastradero
con una produccion anual aproximada de 4.777,3 toneladas de las cuales, 1.225,7
toneladas son pérdidas; pero a pesar de ser banano rechazado para exportacién
es materia prima de calidad con las que se tendra un considerable margen de

produccion cumpliendo con las exigencias de la demanda.

4.2.7. PRUEBA PILOTO

Se la realizé para determinar el rendimiento de la materia prima en la fabricacion

de la compota.

Cuadro 4.16. Rendimiento del banano

Banano % 10Kg
Pulpa 74 7.4

Céscara 19 1,9
Semilla 7 0,7

Segun la UNC (2006) el rendimiento de la pulpa de banano oscila en 64% siendo
la diferencia del 10% con la reportada en el cuadro 4.15., de la investigacion, la

cual es del 74%.

Cuadro 4.17. Formulacion de la compota de banano

Ingredientes Formulacién Cantidades
Banano 52% 2,6 Kg
Agua 40% 2,0 Lt
Azlcar 5,5% 275 gr
Almidon 2,5% 125 gr
TOTAL 100% 5,0 Kg
Ac. Citrico 500mg/Kg 25¢r
Ac. Ascbrbico 300mg/Kg 1,5¢gr

Como se demuestra en el cuadro superior la formulacién de la compota se banano
se baso en parametros de acuerdo a NTE INEN 384 500mg-Kg que establece los
parametros permisibles de Acido Ascorbico como antioxidante para este tipo de
alimentos y en la NTE INEN 1098 norma implantada para la elaboracion de

alimentos colados o picados para nifios.
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Mezcla sin procesar 5,0 Kg %
Producto terminado 4,4 kg 88
Mermas 0,6 Kg 12

El rendimiento de la materia prima en su totalidad para la elaboracion de la

compota de banano presenta mermas reducidas, las cuales son producto del

efecto de la fabricacion del mismo.

4.2.8. ANALISIS BROMATOLOGICOS REALIZADOS A LA COMPOTA

DE BANANO
Cuadro 4.19. Resultados de los analisis bromatoldgicos realizados a la compota de banano
PARAMETROS METODO UNIDAD RESULTADOS
Proteina INEN 465 % 0,95
Ceniza INEN 467 % 0,45
Grasa AOAC 17°%h % 0,01
Humedad INEN 464 % 77,13
Fibra INEN 542 % 0,07
Acidez VOLUMETRICO % 0,24
Carbohidratos | - % 21,39
Ph POTENCIOMETRICO | e 4,47
° Brix REFRACTOMETRICO % 21,5
Vitamina C Volumétrico mg-g 22,8
Calorias | e Cal-g 84,1

4.2.9. ANALISIS MICROBIOLOGICOS REALIZADOS A LA COMPOTA

DE BANANO
Cuadro 4.20. Resultados de los analisis microbioldgicos realizados a la compota de banano

PRUEBAS LIMITES METODOS DE

UNIDAD RESULTADOS
SOLICITADAS ADMITIDOS ENSAYO
Aerobios meséfilos UFClg - 173
Mohos UFClg 30 Ausencia 386
Levaduras UFClg 30 Ausencia 386
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4.2.10. DIAGRAMA DE PROCESO PARA LA ELABORACION DE
COMPOTA DE BANANO

Banano (3200K.gxdVles)

Recepcidn de
materia pima
Tapas de Sellado
aluminio
Lavado y
Agua 26°C seleccion
Pasteurizacion
75"/ 30min
Maduracidn
13 dias Etiquetas Etiquetado
adhesivas 9
Wentilacidn
2 dias Cajas de
carton Empacado
Agua (100ppm Lavado
hipoclorito de Antibacteriano :
sodio) Almacenado
(4000Kgpdes)
Agus 20% (308, Skgehles) Pelado
Ar Ascorbico 0,033
] ) Pulpa 74%
(14KgxMes) Céscara 19% Operacidn
Semila 7% .
Ac. Citrico 0.05% (2, 3K gxMes) ( ) combinada
Aziicar 55% (251Kpddes)
Almiddn 2. 5% (11 3.'-'K-;xh?aa,- F'LI|pEEII:|I:I ¥ -
Agus (55°C) 20% (308 SKpddes) mezclado Operacion
Coccion D Demora
(55-60°C/20min) J:L
Transporte
Frascos de vidrio Envasado Almacenamiento
(Esterlizados )

Figura 4.3. Diagrama de flujo
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4.2.11. DESCRIPCION DEL DIAGRAMA DE PROCESO PARA LA
ELABORACION DE COMPOTA DE BANANO

RECEPCION DE MATERIA PRIMA.- Se recibi6 la materia prima, que en este
caso es el banano en estado de madurez fisiologica (hechos); se le realiz6 una
inspeccion visual del estado fisico de la fruta y aquellos que se observaron en mal
estado por ejemplo: en estado de putrefaccién o cortados, fueron descartados y
separados del lote.

LAVADO Y SELECCION.- Luego de la recepcion de la materia prima se llevo a
efecto un lavado del banano por medio de aspersion de agua a una temperatura
de 26°C, con el fin de eliminar tierra y materia extrafia, donde se procedi6 a
seleccionar y separar el banano de acuerdo al grado de madurez, para su
almacenaje y posterior maduracion.

MADURACION.- El banano ingresa a unas habitaciones cerradas, donde
permanece por 13 dias, para que el gas etileno que los frutos expulsan ayude
acelerando la maduracion.

VENTILACION.- Luego pasaron 2 dias en ventilacion para estar en éptimas
condiciones para su procesamiento.

LAVADO ANTIBACTERIANO.- Es un proceso mas minucioso que el anterior
lavado. Este se hace con una disolucién de 100 ppm de hipoclorito de sodio, para
desinfectar el fruto y que esté listo para la siguiente fase.

PELADO.- Se realizd un proceso manual, en donde se cumplieron todas las reglas
de salubridad depositando el banano sobre mesas de acero inoxidable para lograr
la separacion de la cascara y la semilla, obteniéndose un rendimiento del 74%; de
la que solo queda la pulpa del banano, la cual se colocéd directamente en una
solucion de acido ascorbico al 0,03% con el fin de evitar el pardeamiento para la
siguiente fase.

PULPEADO Y MEZCLADO.- El pulpeado del banano se realiz6 con el fin de
obtener el puré para la elaboracién de la compota en una licuadora industrial,
donde también ingreso el acido citrico, el almidén y azUcar previamente pesados y

mezclados con el agua a una temperatura de 55-60°C; la mezcla ingresé a esa
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temperatura para poder integrar perfectamente el puré con los demas
compuestos.

COCCION.- Esto tiene lugar en una marmita con agitacion, en donde ingresa el
puré mezclado con los demas componentes. La temperatura en esta etapa debe
alcanzar los 55 - 60°C-20minutos con la finalidad de que el almidén actle de
manera que proporcione la viscosidad deseada para la compota, ademéas hay que
tener en cuenta que mucho tiempo de coccion y altas temperaturas, producen
degradacion en el acido ascorbico, debido a que en esta operacion lo que se
realiza es una eliminacion de agua hasta obtener un producto con 20-22 °Brix.
ENVASADO.- Toda la mezcla pasa a la maquina de envasado, graduada para
dosificar de manera rapida el volumen requerido por el envase. Los envases para
las compotas son frascos de vidrio previamente esterilizados.

SELLADO.- Inmediatamente, los envases con el producto pasan a través de una
banda transportadora a la maquina selladora, donde se colocan las tapas de
aluminio en el frasco de vidrio, lo que brinda un sellado seguro y que evita
filtraciones de agua en la siguiente etapa.

PASTEURIZACION.- Etapa primordial, que se realiza a 75°C-30minuntos en un
tunel pasteurizador para evitar el crecimiento de microorganismos en el producto y
la pérdida de nutrientes en el mismo.

ETIQUETADO.- En esta etapa se adhieren las etiquetas de manera sincronizada
a los envases de vidrio, mediante la ayuda de una banda transportadora y la
maquina etiquetadora.

EMPACADO Y ALMACENADO.- Se empaca las compotas de manera manual en
cajas de cartdon corrugado, para ser llevados a la bodega de producto terminado y

colocarlos en pallets a temperatura ambiente.
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4.2.12. DISENO DE LA PLANTA PROCESADORA DE COMPOTA DE

BANANO

Figura 4.4. Disefio de la planta procesadora de compota de banano (Escala 1:50)
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4.3. ESTUDIO DE IMPACTO AMBIENTAL

El estudio de impacto ambiental se lo realizé utilizando la metodologia de la Matriz
de Leopold, que consiste en un diseiio de tabla con doble entrada en el cual se
interrelacionan las acciones humanas es decir seleccion y adquisicion del terreno,
preparacion del terreno, obra civil, todas estas relacionadas con las acciones
previas a la instalacion de la planta en cuanto a la fase de construccion civil y la
fase de operaciones con los efectos que estas causan sobre el medio ambiente

flora, fauna, suelo, aire, agua, ruido, paisaje, y poblacién.



Cuadro 4.21. Analisis de la Matriz de Leopold

MATRIZ DE LEOPOL

ETAPA DE CONSTRUCCION

ETAPA DE OPERACION

Recepcion
Selecciony de
Adquisicion | Preparacion | Obra civil Materia Licuadora
del terreno | del terreno Equipo Prima Caldero industrial Selladora | Etiquetadora | llenadora E+ E-ET
Flora -3 3 3 6
3
Fauna -1 1 1 2
1
Suelo -3 3 3 6
I 3
m© .
= | Aire -5 0 5 5
(3]
2
S
< | Agua 0 0 0
"
g
et
E Ruido -2 -4 -1 -1 -1 -1 10 10 20
2 4 1 1 1 1
Paisaje 0 4 0 4
4
Poblacién 7 0 7
7
E+ 7 13 4 1 1 1 1 28
E- 7 2 1 1 1 1 22
ET 0 14 15 0 13 2 2 2 2 50
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4.3.1. ANALISIS DE LA MATRIZ DE LEOPOLD EN LA FASE DE
CONSTRUCCION

En la evaluacién ambiental realizada a través de la matriz de Leopold en la fase de
construccion se encontraron 9 impactos ambientales negativos de intensidad baja;
permanente en los recursos flora y fauna respectivamente y una temporal en el
recurso ruido de igual intensidad; sin embargo, existen también impactos positivos
alcanzando un numero de 20, el cual influye directamente sobre la generacion de
empleo y desarrollo de la zona, dejando asi comprobado que la instalacién de la

microempresa no afecta sobre todo al medio ambiente.

4.3.2. ANALISIS DE LA MATRIZ DE LEOPOLD EN LA FASE DE
OPERACIONES

En esta etapa por medio de la matriz de Leopold se identificaron 13 impactos
negativos de los cuales la mayoria son de incidencia baja temporal y dos de ellos
de afectaciobn media temporal, debido a que las maquinarias que seran utilizadas
para el procesamiento de la compota de banano afectaran (ruido) de manera
minima, ya que podrian ser molestias para los operarios y habitantes de la zona.
Ademas se identificaron 8 impactos ambientales positivos para la etapa de
produccion del alimento, debido a que se generara fuente de trabajo mejorando la

economia de la poblacion.

4.3.3. MEDIDAS DE MITIGACION

Para disminuir los impactos ambientales negativos debido a la implementacién de
la microempresa procesadora de compota de banano se llevaran a efecto
capacitaciones para las personas que estén trabajando dentro de la
microempresa, a las cuales se les hara conocer los dafios que podrian ocurrir Si
no se realiza un buen trabajo desde inicio a fin en la elaboracién del producto;
ademas, se colocaran silenciadores en las salidas de las maquinarias para

disminuir el ruido y no dar molestias a los habitantes y operarios, procurando asi
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conservar la salud de cada uno de ellos; y finalmente se implementaran areas

verdes con el fin de preservar el medio ambiente donde estara la microempresa.

4.4, ESTUDIO ECONOMICO - FINANCIERO

Una vez realizada la estimacion de los ingresos de la microempresa procesadora
de compota de banano, durante 10 afios el proyecto sera factible puesto que el
valor actual neto presenta un ingreso de $ 274.934,25; la tasa interna de retorno
con un porcentaje de 35%, el tiempo estimado para la recuperacion de la inversion

sera de 4,36 afios y finalmente el punto de equilibrio es del 66,66%.

4.4.1. INVERSION DEL PROYECTO

La inversion del proyecto tiene un monto total de $ 197.153,42; el cual se
compone de activos fijos, activos diferidos y capital de trabajo, los mismos que
seran cubiertos mediante un crédito a la Corporacion Financiera Nacional (CFN)
del 65% del total de la inversién con un interés del 9% anual y el 35% restante de
la inversion lo asumen los autores del proyecto. La inversion se distribuye de
forma detallada en el siguiente cuadro, en el cual se puede evidenciar que los

activos fijos son el costo de mayor relevancia en el proyecto.

Cuadro 4.22. Inversion del proyecto

INVERSION
DENOMINACION VALOR

ACTIVOS FIJOS $  174.007,59
ACTIVOS DIFERIDOS $ 2.500,00
CAPITAL DE TRABAJO $ 1125757
SUB TOTAL $  187.76516

IMPREVISTOS (5%) $ 9.388,26
TOTAL $ 19715342

CFN (65%) $ 12814972
AUTORES (35%) $  69.00370
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4.4.1.1. ACTIVOS FIJOS

Los activos fijos tienen un valor de $ 174.007,59 y comprenden los costos de:
terreno, construccién civil, maquinarias y equipos, vehiculo, equipos de oficina,
muebles y enseres, siendo las maquinarias y equipos el rubro que determiné gran

parte del dinero en la inversion inicial.

Cuadro 4.23. Activos fijos

ACTIVOS FIJOS
DENOMINACION VALOR

TERRENO $  4.000,00
CONSTRUCCION CIVIL $  63.000,00
BIENES DE CONTROL $ 19,59
MAQUINARIAS Y EQUIPOS $  83.873,00
MUEBLES Y ENSERES $  1.400,00
VEHICULO $  20.000,00
EQUIPOS DE OFICINA $  1.71500

TOTAL $ 174.007,59

e TERRENO

De acuerdo al Gobierno Autonomo Descentralizado Municipal del Canton Bolivar,
el precio del terreno esta evaluado en $ 4.000,00 debido a que se encuentra
ubicado fuera de la zona urbana del canton, siendo esta una razén importante

para el bajo costo econémico del terreno.

Cuadro 4.24. Terreno

TERRENO

DENOMINACION VALOR
TERRENO ( 400m?) $ 4.000,00
TOTAL $ 4.000,00
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e CONSTRUCCION CIVIL

La infraestructura estd constituida por las obras civiles de la empresa,
considerandose los precios actuales en el mercado local $ 280 por m* y $ 80 el

metro lineal se estima un valor de $ 63.000,00.

Cuadro 4.25. Construccion civil

CONSTRUCCION CIVIL
DENOMINACION VALOR
PLANTA PROCESADORA DE COMPOTA ( 140m?) $ 63.000,00
TOTAL $ 63.000,00

e MAQUINARIAS Y EQUIPOS

El valor de las maquinarias y los equipos para elaborar compota de banano es de
$ 83.873,00 de acuerdo a las cotizaciones dadas por casas productoras y
distribuidoras de productos para usos industriales de grado alimenticio;
destacando que estos costos podrian aumentar o disminuir, porque las

cotizaciones dadas por los proveedores tienen cierta validez de tiempo.

Cuadro 4.26. Maquinarias y equipos

MAQUINARIAS Y EQUIPOS
DENOMINACION CANTIDAD VALOR UNIT VALOR TOTAL

BALANZA ELECTRONICA 2 $ 250,00 $ 500,00
BALANZA GRAMERA 1 $ 185,00 $ 185,00
MARMITA 1 $ 21.000,00 $ 21.000,00
TANQUE MEZCLADOR 1 $ 5.000,00 $ 5.000,00
LICUADORA INDUSTRIAL 2 $ 800,00 $ 1.600,00
TUNEL PASTEURIZADOR 1 $ 15.000,00 $ 15.000,00
SELLADORA 1 $ 5.000,00 $ 5.000,00
PURIFICADOR DE AGUA 1 $ 300,00 $ 300,00
CALDERA 1 $ 15.000,00 $ 15.000,00
ETIQUETADORA 1 $ 6.000,00 $ 6.000,00
LLENADORA 1 $ 12.000,00 $ 12.000,00
REFRACTOMETRO 2 $ 360,00 $ 720,00
CUCHILLOS 8 $ 20,00 $ 160,00
OLLAS S $ 60,00 $ 300,00
TERMOMETRO 2 $ 64,00 $ 128,00
GABETAS PLASTICAS 4 $ 20,00 $ 80,00
MESAS DE ACERO INOXIDABLE 3 $ 300,00 $ 900,00

TOTAL $ 83.873,00
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e BIENES DE CONTROL

Los bienes de control necesarios y que no se pueden obviar dentro de la empresa

tiene un costo minimo con un valor de $ 11,59 los que se detallan a continuacion.

Cuadro 4.27. Bienes de control

BIENES DE CONTROL
DENOMINACION CANTIDAD | VALOR UNITARIO VALOR TOTAL
SURTIDOR DE AGUA DE PLASTICO 1 $ 1,59 $ 1,59
BIDON 2 $ 5,00 $ 10,00
TACHO PLASTICO PEDALITO 2 $ 4,00 $ 8,00
TOTAL $ 19,59
e VEHICULO

El vehiculo con caracteristicas idoneas para la distribucion del producto tiene un
costo de $ 20.000,00 de marca Chevrolet Luv D-Max.

Cuadro 4.28. Vehiculo

VEHICULO
DENOMINACION VALOR
CAMIONETA CHEVROLET LUV D- MAX $ 20.000,00
TOTAL $ 20.000,00

e EQUIPOS DE OFICINA

El valor de los equipos de oficina es de $ 1.715,00 necesarios para el manejo del

area administrativa los que se detallan en el cuadro a continuacion.

Cuadro 4.29. Equipos de oficina

EQUIPOS DE OFICINA

DENOMINACION CANTIDAD | VALOR UNIT VALOR TOTAL

LAPTOP HP (20") + IMPRESORA MULTIFUNCIONAL 2 $ 600,00 $  1.200,00
TELEFONO 1 $ 15,00 $ 15,00
AIRE ACONDICIONADO SPLIT PANASONIC (1200 BTU) 1 $ 500,00 $ 500,00
TOTAL $ 1.715,00
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El valor de este rubro es de $ 1.400,00 en el cual se encuentran detallados los

muebles y enseres que seran parte del area administrativa y el area de produccion

para mejorar el desempefio de cada uno de los trabajadores en cada una de sus

areas de trabajo.

Cuadro 4.30. Muebles y enseres

MUEBLES Y ENSERES
DENOMINACION CANTIDAD VALOR UNIT VALOR TOTAL
ESCRITORIO + SILLON + 2 SILLAS 2 $ 500,00 $ 1.000,00
ARCHIVADORES 2 $ 200,00 $ 400,00
TOTAL $ 1.400,00

4.4.1.2. ACTIVOS DIFERIDOS

Los activos diferidos tienen un valor de $ 2.500,00 que corresponden en este

proyecto a los estudios preliminares y a la constitucion de la microempresa.

Cuadro 4.31. Activos diferidos

ACTIVOS DIFERIDOS
DENOMINACION VALOR
ESTUDIOS PRELIMINARES $ 1.000,00
CONSTITUCION DE LA EMPRESA $ 1.500,00
TOTAL $ 2.500,00

4.4.1.3. CAPITAL DE TRABAJO OPERATIVO

El capital de trabajo operativo esta constituido por los recursos disponibles con

gue cuenta la empresa para su funcionamiento durante un mes y tiene un valor de

$ 11.257,57; los mismos que se detallan en el siguiente cuadro.

Cuadro 4.32. Capital de trabajo

CAPITAL DE TRABAJO
DENOMINACION VALOR
MATERIA PRIMA E INSUMOS $ 965257
MANO DE OBRA $ 1.605,00
TOTAL $ 11.257,57
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Para la elaboracion del producto se requiere provisionarse un mes de materia

prima e insumos, para lo cual se necesitara un valor de $ 9.652,57.

Cuadro 4.33. Materia prima e insumos

MATERIA PRIMA E INSUMOS

DENOMINACION UNIDAD | CANTIDAD | VALORUNIT VALOR MENSUAL

BANANO Kg 3200,00 003| g 96,00
AGUA TRATATADA Lt 1818,67 002| ¢ 36,37
ALMIDON MODIFICADO Kg 113,67 1,00 ¢ 113,67
AZUCAR Kg 250,97 100 g 250,97
ACIDO ASCORBICO Kg 1,36 20,00 ¢ 27,20
ACIDO CITRICO Kg 2,27 800 ¢ 18,16
ENVASES DE VIDRIO UNIDADES 23500 035 ¢ 8.225,00
ETIQUETAS UNIDADES 23500 003| ¢ 705,00
CAJA DE CARTON UNIDADES 330 03| ¢ 99,00
COMBUSTIBLE GALON 40 103 4120
MATERIALES DE LIMPIEZA KITS 4 1000] 40,00
TOTAL $ 9.652,57

e MANO DE OBRA PREVIA A LA PRODUCCION

Para empezar con el funcionamiento de la empresa se necesitara un valor de $

1.605,00; con el que se cancelara la mano de obra durante el primer mes.

Cuadro 4.34. Mano de obra

MANO DE OBRA
MANO DE OBRA DIRECTA
DENOMINACION CANTIDAD SUELDO MENSUAL TOTAL MENSUAL
OPERARIOS 5 $ 321,00 $ 1.605,00
TOTAL $ 1.605,00
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4.4.1.4. PRESUPUESTO DE COSTOS Y GASTOS

El presupuesto de costos y gastos en el primer afio de produccion tienen un valor
de $ 207.587,72 y esta formado por los gastos de operaciones, costos de
fabricacion, gastos de administracién, gastos de ventas, gastos de publicidad y

gastos financieros.

Cuadro 4.35. Presupuesto de costos y gastos

COSTOS Y GASTOS TOTALES
DENOMINACION VALOR
COSTOS DE FABRICACION $  169.130,94
GASTOS DE ADMINISTRACION $ 12.025,30
GASTOS FINANCIEROS $ 11.533,48
GASTOS DE VENTAS $ 5.340,00
GASTOS DE PUBLICIDAD $ 9.558,00
TOTAL $ 207.587,72

e COSTOSTOTALES

En primer lugar, se analizan los gastos anuales de fabricacién, para lo cual se ha
calculado los gastos con respecto a: Materiales directos, materiales indirectos,
mano de obra directa, mano de obra indirecta, depreciacién de los activos fijos,

mantenimiento y seguro y servicios basicos.

Cuadro 4.36. Costos de fabricacion

COSTOS DE FABRICACION
DENOMINACION VALOR
COSTOS VARIABLES
MATERIALES DIRECTOS $ 6.508,48
MATERIALES INDIRECTOS $  109.322,40
TOTAL COSTOS VARIABLES $ 115.830,88
COSTOS FIJOS
MANO DE OBRA DIRECTA $  19.260,00
MANO DE OBRA INDIRECTA $ 9.540,00
DEPRECIACION $ 19.084,60
MANTENIMIENTO $ 3.337,46
SERVICIOS BASICOS $ 1.878,00
SEGURO $ 200,00
TOTAL COSTOS FIJOS $  53.300,06
TOTAL COSTOS FABRICACION $  169.130,94
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Los materiales directos que se necesitaran para la produccion de compota de

banano tienen un valor de $ 6.508,48.

Cuadro 4.37. Materiales directos

MATERIA PRIMA E INSUMOS

DENOMINACION UNIDAD | CANTIDAD | VALORUNIT | VALOR MENSUAL VALOR ANUAL
BANANO Kg 3200,00 003]$ 96,00 | $ 1.152,00
AGUA TRATATADA Lt 1818,67 002] ¢ 36,37 | $ 436,48
ALMIDON MODIFICADO Kg 113,67 1,00| $ 113,67 | $ 1.364,04
AZUCAR Kg 250,97 100] § 250,97 | § 3.011,64
ACIDO ASCORBICO Kg 1,36 20,00 | $ 2720 | $ 326,40
ACIDO CITRICO Kg 2,27 8,00 $ 18,16 | $ 217,92

TOTAL $ 6.508,48

e MANO DE OBRA DIRECTA

El siguiente cuadro indica la cantidad de mano de obra directa requerida para la

produccion de compota de banano y el sueldo a cancelar anualmente a los

operarios.

Cuadro 4.38. Mano de obra directa

MANO DE OBRA DIRECTA
DENOMINACION CANTIDAD SUELDO MENSUAL SUELDO ANUAL
OPERARIOS 5 $ 321,00 $ 19.260,00

e MATERIALES INDIRECTOS

En el siguiente cuadro se detallan los materiales indirectos que se utilizan

anualmente para la elaboracién de compota de banano.

Cuadro 4.39. Materiales indirectos

MATERIALES INDIRECTOS

DENOMINACION UNIDAD | CANTIDAD | VALOR UNIT | VALOR MENSUAL VALOR ANUAL
ENVASES DE VIDRIO UNIDADES 23500 035] ¢ 8.22500 | $ 98.700,00
ETIQUETAS UNIDADES 23500 0,03| % 705,00 | $ 8.460,00
CAJA DE CARTON UNIDADES 330 030| $ 99,00 | $ 1.188,00
COMBUSTIBLE GALON 40 1,03] ¢ 4120 | $ 494,40
MATERIALES DE LIMPIEZA KITS 4 10,00 | $ 40,00 | $ 480,00

TOTAL $ 109.322,40
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A continuacién se expresan los valores de mano de obra indirecta que existiran

dentro de la microempresa.

Cuadro 4.40. Mano de obra indirecta

MANO DE OBRA INDIRECTA

DENOMINACION CANTIDAD SUELDO MENSUAL SUELDO ANUAL
JEFE DE PRODUCCION 1 450,00 $ 5.400,00
GUARDIA 1 345,00 $ 4.140,00
TOTAL $ 9.540,00

e DEPRECIACION DE LOS ACTIVOS FIJOS

La depreciacion de los activos se realizard de acuerdo a la naturaleza de los

bienes, a la duracion de su vida util y la técnica contable. La vida util probable de

acuerdo a la naturaleza del bien, es la siguiente:

e Construccion civil: 10 afios

e Vehiculo: 5 afios

e Magquinarias y equipos: 5-10 afios

e Muebles y enseres: 5 afios

e Equipos de oficina: 5 afos

El total de la depreciacion anual es de $ 19.084,60, valor obtenido por el método

de linea recta, es decir, se dividié el valor de las maquinarias y equipos por los

ndumeros de afos.
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DEPRECIACIONES
DETALLE VALOR | ANOS | DEPRECIACION ANUAL | ANO ANO ANO ANO ANO ANO ANO ANO ANO
ACTIVOS FIJOS 2 3 4 5 6 7 8 9 10
CONSTRUCCION CIVIL | 63.000,00| 10 6.300,00 6.300,00 | 6.300,00 | 6.300,00 | 6.300,00 | 6.300,00 | 6.300,00 | 6.300,00 | 6.300,00 | 6.300,00
MAQUINARIAS Y EQUIPOS | 83.873,00| 5- 10 8.784,60 8.784,60 | 8.784,60 | 8.784,60 | 8.784,60 | 7.990,00 | 7.990,00 | 7.990,00 | 7.990,00 | 7.990,00
VEHICULO 20.000,00| 5 4.000,00 4.000,00 | 4.000,00 | 4.000,00 | 4.000,00 | 0,00 0,00 0,00 0,00 0,00
SUB TOTAL 19.084,60 19.084,60 | 19.084,60 | 19.084,60 | 19.084,60 | 14.290,00 | 14.290,00 | 14.290,00 | 14.290,00 | 14.290,00
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e MANTENIMIENTO Y SEGURO

El programa de mantenimiento es un costo del proyecto y por lo menos debera
considerarse de un 2 a un 5% del costo de los edificios, instalaciones, maquinaria

y equipo para cubrir los gastos del programa de mantenimiento (CFN, 2010).

El cuadro 4.42., se muestra en forma porcentual y valorada las cantidades
estimadas para mantenimiento y seguro de la construccion civil, vehiculo,

maquinarias y equipos.

Cuadro 4.42. Mantenimiento

MANTENIMIENTO
DETALLE VALOR % MANTENIMIENTO ANUAL
INDIRECTO
CONSTRUCCION CIVIL 63.000,00 2% 1.260,00
MAQUINARIA'Y EQUIPOS 83.873,00 2% 1.677,46
VEHICULO 20.000,00 2% 400,00
TOTAL 3.337,46
Cuadro 4.43. Seguro
SEGURO
DETALLE VALOR CUOTA MENSUAL ANUAL
VEHICULO 20000 1% $ 2000
TOTAL $ 2000

e SERVICIOS BASICOS

A continuacidon se muestran los valores estimados para la elaboracion de los

productos de la empresa.

Cuadro 4.44. Servicios basicos

SERVICIOS BASICOS
DETALLE UNIDAD | COSTOUNIT | CONSUMO | VALORMENSUAL | VALOR ANUAL
TELEFONO Tarifa 30,00 1 27,00 324,00
ENERGIA ELECTRICA kw 0,12 600 72,00 864,00
AGUA POTABLE md 0,75 50 37,50 450,00
INTERNET Tarifa 20,00 1 20,00 240,00
TOTAL 156,50 1878,00
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e GASTOS ADMINISTRATIVOS

Se refiere a los costos del personal administrativo, depreciacion y mantenimiento

de los equipos de oficina, muebles y enseres.

Cuadro 4.45. Gastos administrativos

GASTOS DE ADMINISTRACION
DENOMINACION VALOR
PERSONAL ADMINISTRATIVO $ 11.340,00
DEPRECIACION $ 623,00
MANTENIMIENTO $ 62,30
TOTAL $ 12.025,30
e PERSONAL ADMINISTRATIVO
Cuadro 4.46. Personal administrativo
PERSONAL ADMINISTRATIVO
DENOMINACION CANTIDAD SUELDO MENSUAL SUELDO ANUAL
GERENTE 1 $ 600,00 $ 7.200,00
SECRETARIA / CONTADOR 1 $ 345,00 $ 4.140,00
TOTAL | § 11.340,00

e DEPRECIACIONES ADMINISTRATIVAS

Cuadro 4.47. Depreciaciones administrativas

ADMINISTRATIVO
DETALLE VALOR | ANOS DEPiﬁﬁK"S'ON ANO2 | ANO3 | ANOS4 | ANOS5
MUEBLES Y
s 140000 | 5 $ 28000 | $ 28000 | § 28000 | $ 280,00 | $ 280,00
EQUIPOS DE
v, 171500 | 5 $ 34300 | $ 34300 | § 34300 | $ 34300 | § 34300
SUB TOTAL $ 62300 | $ 623,00 | § 62300 | $ 623,00 | § 623,00

e MANTENIMIENTO ADMINISTRATIVO

Cuadro 4.48. Mantenimiento administrativo

ADMINISTRATIVO
EQUIPOS DE OFICINA 1.715,00 2% 34,30
MUEBLES Y ENSERES 1.400,00 2% 28,00
TOTAL 62,30
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e GASTOS DE VENTAS

Se refiere al sueldo del chofer y al consumo de combustible del vehiculo al

entregar el producto a los diferentes puntos de ventas de los cantones.

Cuadro 4.49. Gastos de ventas

GASTOS DE VENTAS
DENOMINACION CANTIDAD SUELDO MENSUAL SUELDO ANUAL
CHOFER/DISTRIBUIDOR 1 $ 345,00 $ 4.140,00
COMBUSTIBLE 1 $ 100,00 $ 1.200,00
TOTAL $ 5.340,00

e GASTOS DE PUBLICIDAD

Corresponden a tripticos, gigantografias, publicidad en radio y television, estos se

presentan a continuacion:

Cuadro 4.50. Gastos de publicidad

GASTOS DE PUBLICIDAD
DENOMINACION CANTIDAD VALOR UNITARIO VALOR TOTAL VALOR ANUAL
TRIPTICOS 600(Anual) $0.17 $ 102 $ 102
GIGANTOGRAFIAS 6 (Por promocion) $ 16 $ 9 $ 9
RADIO 3 $ 60 (Mensual) $ 180 (Mensual) $2.160
TELEVISION 3 $ 200 (Mensual) $ 600 (Mensual) $7.200
TOTAL $9.558

4.4.2. GASTO FINANCIERO

En el cuadro 4.51., se detallan las cuotas anuales que debe cancelar la
microempresa por concepto de gastos financieros en la realizacion de un crédito
de $ 128.149,72 con el 9% de interés durante un periodo de 10 afios.

El presente proyecto serd presentado ante una entidad financiera como la

Corporacion Financiera Nacional (CFN).
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Importe 128.150 PAGOS TOTALES

Arios 10 PRINCIPAL 128.149,72

comision de apertura 0,00% INTERES 71533,29

interés nominal 9% COMISION 0

Periodo de pago 1 TOTAL 199.683,02

tipo de amortizacion 1

TABLA DE AMORTIZACION DE CUOTA FIJA
ANO CUOTAFIJA | INTERES AMORTIZACION AMORTIZADO PENDIENTE

0 128.149,72
1 19968,30 11533,48 8434,83 8434,83 119714,90
2 19968,30 10774,34 9193,96 17628,79 110520,94
3 19968,30 9946,88 10021,42 19215,38 100499,52
4 19968,30 9044,96 10923,34 20944,76 89576,17
5 19968,30 8061,86 11906,45 22829,79 77669,73
6 19968,30 6990,28 12978,03 2488447 64691,70
7 19968,30 5822,25 14146,05 27124,07 50545,66
8 19968,30 4549,11 15419,19 29565,24 35126,46
9 19968,30 3161,38 16806,92 32226,11 18319,54
10 19968,30 1648,76 18319,54 35126,46 0,00

4.4.3. DETERMINACION DEL PRECIO DE LA COMPOTA DE BANANO

Cuadro 4.52. Determinacion del precio de la compota de banano

COSTOS Y GASTOS TOTALES
DENOMINACION VALOR

COSTOS DE FABRICACION $ 169.130,94
GASTOS DE ADMINISTRACION $ 12.025,30
GASTOS FINANCIEROS $ 11.533,48
GASTOS DE VENTAS $ 5.340,00
GASTOS DE PUBLICIDAD $ 9.558,00

TOTAL $  207.587,72
UNIDADES DE COMPOTA 170gr 282.000
COSTO UNITARIO DE PRODUCCION $ 0,74
8% UTILIDAD $ 0,06
PRECIO DE VENTA $ 0,80
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PROYECCION DE COSTOS
DETALLE \ ANO 1 \ ANO 2 \ ARNO 3 \ ANO 4 ANO 5 ARNO 6 ANO 7 ANO 8 ANO 9 ANO 10
COSTOS VARIABLES

MATERIA PRIVA E
INSUMOS 11533648 | 117.06653 |118.82253 |120.604,86 |122.41394 |12425015 |126.41390 |128.00561 |129.92569 | 13187458

SUB TOTAL 115.336,48 | 117.066,53 |118.822,53 |120.604.86 |122.41394 |124.25015 |126.113.90 |128.005,61 |129.92569 |131.874,58

COSTOS FIJOS

MANO DE OBRA 2340000 |23751.00 |2410727 |24.46887 |2483591 |2520845 | 2558657 |25.97037 |26.359.93 |26.75533
DEPRECIACION 19.08460| 19.08460| 19.08460| 19.08460| 19.08460| 1420000 14.29000| 1429000| 1420000 14.290,00
MANTENIMIENTO 3.337.46 333746 | 333746 | 333746 | 333746 | 333746 | 333746 | 333746 | 333746 | 333746
SERVICIOS BASICOS | 1.878,00 190647 | 193476 | 196378 | 199324 | 202314 | 205349 | 208429 | 211555 | 2.147.29
SEGURO 200,00 200,00 200,00 200,00 200,00 200,00 200,00 200,00 200,00 200,00

SUB TOTAL 4790006 | 48.279.23| 48.664,00| 49.05472| 49.45121| 45.059,05| 4546752| 45.88212| 46.302,04| 46.730,07
GASTOS
ADMINISTRATIVOS 1202530 | 1202530 | 1202530 | 12.02530 | 1202530 | 1140230 | 1140230 | 11.40230 | 1140230 | 11.402,30
GASTOSDEVENTAS  |534000  |542010 |550140 558392 |566768 |575270  |583899  |592657  |6.01547  |6.405.70
GASTOS DE PUBLICIDAD |9.558.00  |9.70137 | 984689  |9.99459  [10.14451 |1029668 |1045113 |10.607.90 |10.76702 |10.92852
GASTOS FINANCIEROS [ 1153348 | 10.77434 |9.946,88 9.044.96 |8.061,86 6.990,28 |5.822.25 454911 |3.161,38 164876
TOTAL $201.693,32 | $203.266,87 | $204.807,09 | $206.308,35 | $207.764,49 | $203.751,14 | $205.096,09 | $206.373.60 | $207.574.80 | $208.689,03




4.4.5. PROYECCION DE INGRESOS

Cuadro 4.54. Proyeccion de ingresos
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INGRESOS
DETALLE ANO 1 ANO 2 ANO 3 ANO 4 ANO 5 ANO 6 ANO 7 ANO 8 ANO 9 ANO 10
INGRESOS OPERACIONALES
UNIDADES DE COMPOTAS 282000 286230 290523 294881 299305 303794 308351 312976 317671 322436
VALOR $ 08 |$ 08 |$ 08 |$§ 08 |$§ 08 |[$§ 084 |§ 084 |[§ 08 |$ 08 |$§ 087
TOTAL INGRESOS
OPERACIONALES $224.194,73 | $229.833,23 | $235.613,54 | $241.539,22 | $247.613,93 | $253.841,42 | $260.225,53 | $266.770,20 | $273.479,47 | $280.357,48
INGRESOS NO OPERACIONALES
CASCARAS Y SEMILLAS (QQ) 18,00 18,27 18,54 18,82 19,10 19,39 19,68 19,98 20,28 20,58
VALOR $ 1,00 | § 1,00 | § 1,00 | § 1,00 | § 1,00 | § 1,00 [ § 1,00 | $ 1,00 | § 1,00 | § 1,00
TOTAL INGRESOS NO
OPERACIONALES $ 1800 |$ 1827 |$ 1854 |$ 1882 |$§ 1910 |$§ 1939 |$§ 1968 |$ 1998 |$§ 2028 | $ 20,58
TOTAL INGRESOS $224.212,73 | $229.851,50 | $235.632,08 | $241.558,04 | $247.633,03 | $253.860,81 | $260.245,21 | $266.790,18 | $273.499,75 | $280.378,06




4.4.6. ESTADO DE SITUACION ECONOMICA

Cuadro 4.55. Estado de situacion econdmica
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ESTADO DE PERDIDAS Y GANANCIAS

DETALLE ANO 1 ANO 2 ANO 3 ANO 4 ANO 5 ANO 6 ANO 7 ANO 8 ANO9 | ANO10
Total de Ingresos 224212,73 | 229851,50 | 235632,08 | 241558,04 | 247633,03 | 253860,81 | 260245,21| 266790,18 | 273499,75| 280378,06
Egresos 201693,32 | 203266,87 | 204807,09 | 206308,35 | 207764,49 | 203751,14 | 205096,09 | 206373,60 | 207574,80 | 208689,93
Utilidad Bruta 2251942 | 26584,63| 30824,99| 3524968 | 3986854| 5010967 | 55149,12| 6041657 | 65924,95| 71688,13
15% Participacion a los Trabajadores 337791 3987,69| 462375| 5287.45| 598028 | 7516,45| 8272,37| 9062,49| 9888,74| 1075322
Utilidad antes del Impuesto 1914150 | 2259694 | 2620124 | 29962,23| 33888,26| 42593,22| 46876,76| 51354,09| 5603621 6093491
25 % Impuesto a la Renta 478538 | 5649,23| 6550,31| 749056 | 8472,06| 10648,30| 11719,19| 1283852| 14009,05| 1523373
UTILIDAD NETA 14356,13| 16947,70 | 1965093 | 2247167 | 25416,19| 3194491 3515757 | 3851557 | 42027,16| 45701,18




4.4.7. FLUJO DE CAJA

Cuadro 4.56. Flujo de caja
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FLUJO DE CAJA

0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
INGRESOS OPERACIONALES 224.194,73 | 229.833,23 | 235.613,54 | 241.539,22 | 247.613,93 | 253.841,42 | 260.225,53 | 266.770,20 | 273.479,47 | 280.357 48
EGRESOS OPERACIONALES 201.693,32 | 203.266,87 | 204.807,09 | 206.308,35 | 207.764,49 | 203.751,14 | 205.096,09 | 206.373,60 | 207.574,80 | 208.689,93
FLUJO NETO OPERACIONAL 22.501,42 | 26.566,36 | 30.806,45 |35.230,86 |39.849,43 |50.090,27 |55.129,44 |60.396,60 |65.904,67 |71.667,55
INGRESOS NO
OPERACIONALES 18,00 18,27 18,54 18,82 19,10 19,39 19,68 19,98 20,28 20,58
INVERSION INICIAL 197.153,42
PRESTAMO BANCARIO 128.149,72
EGRESOS NO
OPERACIONALES 1153348 |10.774,34 [9.94688 |9.04496 |8.061,86 |6.99028 [582225 |4.54911 |3.161,38 |1.648,76
INVERSION PARCIAL (65%) 128.149,72
AMORTIZACION PRESTAMO 1153348 |10.774,34 [9.94688 |9.04496 |8.061,86 |6.99028 [5822,25 [4.54911 |3.161,38 |1.648,76
FLUJO NETO NO
OPERACIONAL 1151548 |10.756,07 |9.928,34 |9.02613 |8.042,75 |6.970,88 |5.802,57 |4.52913 |3.141,10 |1.628,18
FLUJO NETO 10.985,94 |15.810,29 |20.878,11 |26.204,73 |31.806,68 |43.119,39 |49.326,87 |55.867,47 |62.763,57 |70.039,37
SALDO INICIAL 10.985.94 | 26.796,23 |47.674,34 |73.879,07 |105.685,75 | 148.805,14 | 198.132,01 | 253.999,48 | 316.763,05
SALDO FLUJO 10.985,94 | 26.796,23 | 47.674,34 | 73.879,07 | 105.685,75 | 148.805,14 | 198.132,01 | 253.999,48 | 316.763,05 | 386.802,42
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4.4.8. PUNTO DE EQUILIBRIO

Segun Garcia (2009) en el punto de equilibrio de un negocio las ventas son
iguales a los costos y los gastos, al aumentar el nivel de ventas se obtienen
utilidades, y al bajar se producen pérdidas. Al calcular el punto de equilibrio se
determiné que se necesita vender minimo 15.662 unidades de compota mensual a
un costo unitario de $ 0,80 para alcanzar el punto de equilibrio del 66,66% y cubrir

los costos de produccion.

Para determinar el punto de equilibrio se utilizé la siguiente formula donde se

consideraron los costos fijos, precio del producto y los costos variables.

FORMULA DEL PUNTO DE EQUILIBRIO

cf

p—cv

Punto de equilibrio =

Doénde:
Cf = Costos fijos
p = Precio

Cv = Costo variable unitario



Cuadro 4.57. Valores para obtener el punto de equilibrio
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Precio Venta 0,80

Coste Unitario 0,42
Gastos Fijos Mes 5.889

Pto. Equilibrio 15.662
$ Ventas Equilibrio 12.529

Cuadro 4.58. Datos para obtener el punto de equilibrio

Cantidad (Q)

Datos para el grafico PERDIDA P.E. UTILIDAD
Q Ventas 0 7.831 15.662 23.492
$ Ventas 0 6.265 12.529 18.794
Costo Variable 0 3.320 6.641 9.961
Costo Fijo 5.889 5.889 5.889 5.889
Costo Total 5.889 9.209 12.529 15.850
Beneficio -5.889 -2.944 0 2.944
Para alcanzar el punto de equilibrio debes vender 15.662 unidades mes
Grafico 4.12. Punto de equilibrio
25.000
20.000 / S Ventas
15.000 —— e Costo
©w il Variable
—10.000
8 / / Costo Fijo
$ 5.000 - —
> /
0 ‘ | ‘ Costo Total
0 15.662 23.492
-5.000 — —¥=Beneficio
-10.000




4.4.9. VALOR ACTUAL NETO (VAN) Y TASA INTERNA DE RETORNO (TIR)

Cuadro 4.59. VAN y TIR
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VAN 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
FLUJO NETO (197.153,42) | 10.985,94 | 26.796,23 | 47.674,34 | 73.879,07 | 105.685,75 | 148.805,14 | 198.132,01 | 253.999,48 | 316.763,05 | 386.802,42
DESCONTADO 18% | 0,18 | (197.153,42) | 9.310,12 | 19.244,64 | 29.016,07 | 38.106,00 | 46.196,22 | 55.122,12 | 62.198,60 | 67.573,55 | 71.416,15 | 73.904,20
Valor Actual Neto 274.934,25
TIR 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
FLUJO NETO (197.153,42) | 10.985,94 | 26.796,23 | 47.674,34 | 73.879,07 | 105.685,75 | 148.805,14 | 198.132,01 | 253.999,48 | 316.763,05 | 386.802,42
DESCONTADO AL TIR | 0,35 | (197.153,42) | 8.11541 | 14.622,44 | 19.217,80 | 21.999,53 | 23.247,78 | 24.179,98 | 23.782,95 | 22.522,52 | 20.748,74 | 18.716,27
VAN NULO 0,00
TASA INTERNA DE 359%
RETORNO (%)
PERIODO DE 436 af0S

RECUPERACION




CAPITULO V. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES

5.1.

CONCLUSIONES

De acuerdo al estudio de Mercado dirigido a padres de familia de nifios
entre 0 a 5 afos de edad y personas encargadas del cuidado de adultos
mayores en los cantones Bolivar, Manta y Portoviejo se establecié que
la compota de banano tiene una aceptacion del 87%, generando como

resultado una demanda de 80.069,76Kg-mes.

En el estudio técnico se realiz6 el disefio de la planta con un tamafio
total de 140 m? que iniciara su produccién con el 50% de su capacidad
instalada, cubriendo asi el 5,7% de la demanda, con una produccién de
200 kg-dia.

En el estudio Econdémico-Financiero la implementacién de la
microempresa procesadora de compota de banano es factible, debido al
bajo costo de materia prima ($ 0,03-Kg) rubro que influyé notablemente
en los costos de produccion para obtener un producto con un precio de $
0,80-Unidad, menor al costo de las compotas del mismo volumen que
existen en el mercado con valores de $1,25 la de marca San Jorge y
$1,35 Gerber.

La construccion de la microempresa procesadora de compota de banano
presenta impactos ambientales positivos dentro de la comunidad, debido
a que generara fuentes de trabajo y mejoraréa el desarrollo de la zona, en
cuanto a impactos ambientales negativos seran imperceptibles, los
mismos que pueden minimizarse con medidas correctoras durante su

periodo de funcionamiento.

El VAN $ 274.934,25 mayor a cero indicando la factibilidad del proyecto,
el TIR 35% superando el 20% que es el nivel minimo para indicar la

rentabilidad de un negocio el periodo de retorno de la inversion sera de



5.2.

81

4,36 afos, inferior a 5 afios, periodo normal de recuperacion de una

inversion de este tipo. Demostrando asi la total factibilidad del proyecto.

RECOMENDACIONES

Implementar la microempresa procesadora de compota de banano en el

Canton Bolivar.

Lanzar el producto al mercado en envases de 170gr para cambiar
habitos de consumo ofertando un producto de mayor volumen a menor

costo y con similares caracteristicas nutricionales.

Presentar este proyecto a entidades financieras con el fin de que se
considere como un proyecto representativo para la adquisicion de un

crédito para la implantacion del mismo.
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Anexo N° 1. Encuesta de mercado de compota
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ESPAM MFL

ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA AGROPECUARIA
DE MANABI MANUEL FELIX LOPEZ

El objetivo de la presente encuesta es determinar el consumo de la compota
de banano en los cantones Bolivar, Manta y Portoviejo.

Lea detenidamente las preguntas y las observaciones que hay en la pregunta
1y 2 de la fichay marque con una X donde corresponda.

Agradecemos su sinceridad.

1.- Dentro de la dieta alimenticia de su hijo(a) de 0 a 5 aflos de edad o
adulto mayor a su cuidado ¢consume o utiliza algun tipo de alimento

nutricional procesado en base a frutas?

(Si selecciona la opcion NO continuar a la pregunta 5)
Si D No D
2. ¢De los siguientes tipos de alimentos nutricionales procesados cuales
adquiere usted?
(Si NO se adquiere compotas de frutas continuar a la pregunta 5)
Compota de frutas

Cereales
Papillas

3.- ¢De los siguientes tipos de presentaciones cual preferiria comprar
usted?

12091 | | 150gr | | 170gr ||
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4.- ¢;Donde adquiere usted normalmente los alimentos para su hijo(a) o
adulto mayor a su cuidado?

Tiendas
Supermercados
Centros comerciales

5.- ¢Conoce usted las propiedades nutritivas que tiene el banano en la
alimentacion infantil y de adultos mayores?

si [ ] No [ |

6.- ¢ Permitiria usted que su hijo(a) o adulto mayor a su cuidado consuma un
alimento rico en nutrientes como la compota de banano?

si [ No [ ]
7.- ¢Con qué frecuencia estaria dispuesto a adquirir compota de banano?

Diariamente
Semanalmente
Quincenalmente
Mensualmente

8.- ¢Cuantas unidades adquiriria de compota de banano?

0o r~DN

10 [

9.- ¢ Cuanto estaria dispuesto a pagar por 170gr de compota de banano?

$1.00 - $1.15
$1.15-$1.25



Anexo N°2. Ficha de evaluacién sensorial
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ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA AGROPECUARIA DE
MANABI MANUEL FELIX LOPEZ

El siguiente test que tienen en sus manos es para determinar la calidad
organoléptica de la Compota de Banano, deberan oler, degustar, tocar y ver la
apariencia de cada una de las muestras y calificar segun su perspectiva la
muestra T1 VS T2 y T3 marcando con un visto las opciones: “Muy buena” “Buena”
‘Regular’ y “Mala” en relacion con T2y T3.

DESCRIPCION

CALIFICACION

Factores a calificar

Niveles

MUESTRA
™

MUESTRA
T2

MUESTRA
T3

OLOR

Muy buena

Buena

Regular

Mala

SABOR

Muy buena

Buena

Regular

Mala

TEXTURA

Muy buena

Buena

Regular

Mala

APARIENCIA

Muy buena

Buena

Regular

Mala

Muchas gracias.




Anexo N°3. Ficha de evaluaciéon sensorial modelo Prueba de escalar de

control.
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NOMERE: FECHA,

NOMEBRE DEL PRODUCTO

Frente a usted hay tres muestras codificadas de (nombre del producto), las cuales
debe probar una a la vez y marque con una X su juicio sobre cada muestra.

ESCALA | MUESTRAS |
T 6458 | 1430 | A703

Me gusta muchisimo
Me gusta mucho
Me gusta moderadamente
Me gusta un poco
Me gusta muy poco
Me es indiferente
Me disgusta un poco
Me disgusta moderadamente
Me disgusta mucho
Me disgusta muchisimo

COMENTARIOS:

MUCHAS GRACIAS!




Anexo N° 4,

Autor del proyecto encuestando
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Anexo N° 6. Elaboracion del producto

Anexo N° 7. Elaboracion del producto

TOUTAL.
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Anexo N° 8. Coccién de la Compota

Anexo N° 9. Producto Terminado
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Anexo N° 10. Mercado Prueba

T

Anexo N° 11. Mercado Prueba

95



Anexo N° 12. Analisis bromatoldgicos de la compota de banano

No. 1084
ESCUELA SUPERIOR POLE;EPCAh'I;(i:«‘ :S'ROPECUARIA DE MANABI CODIGO: F-G.SGC.007
REVISION: 0
FECHA: 22/9/2003
INFORME DE RESULTADOS CLAUSULA: 4.6
PAGINA 1 DE 1
NOMBRE DEL CLIENTE: GINA ZAMBRANO GANCHOZO
SOLICITADO POR: GINA ZAMBRANO GANCHOZO
DIRECCION DEL CLIENTE: CALCETA
IDENTIFICACION DE LA MUESTRA: COMPOTA DE BANANO
TIPO DE MUESTREO: CLIENTE
ENSAYOS REQUERIDOS: PROTEINA, CENIZA, GRASA, HUMEDAD, FIBRA, ACIDEZ,

CARBOHIDRATOS, pH, °BRIX

FECHA Y HORA DE RECEPCION DE LA MUESTRA 28/11/2013  11H58
FECHA DE REALIZACION DE LOS ENSAYOS: 28/11/2013 — 29/11/2013 — 02/12/2013
LABORATORIO RESPONSABLE: BROMATOLOGIA

TECNICO QUE REALIZO EL ANALISIS:

ING. JORGE TECA D. - ING. EUDALDO LOOR M.

ITEM PARAMETROS METODO UNIDAD vk e
COMPOTA DE BANANO

1 PROTEINA INEN 465 % 0,95

2 CENIZA INEN 467 % 0,45

3 GRASA AOAC 17°h % 0,01

4 HUMEDAD INEN 464 % 77,13

5 FIBRA INEN 542 % 0,07

6 ACIDEZ VOLUMETRICO % 0,24

7 CARBOHIDRATOS % 21,39

8 pH POTENCIOMETRICO S 4,47

9 °BRIX REFRACTOMETRICO % 21,5
10 VITAMINA C VOLUMETRICO mglg 22,8
1 CALORIAS Calig 84,10

S

58“('
NOTA: Los resultados repd

OBSERVACIONES;Z &AW 1685

AT
(A

tades-cérfesponden Unicamente a la(s) muestra(s) recibida(s) por Laky

Manabi — Bolivar - Calceta: Campus Politécnico, Km. 2.7 Via El Morro
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Anexo N° 13. Anadlisis microbiologicos de la compota de banano

ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA AGROPECUARIA DE MANABI

MANUEL FELIX LOPEZ

ESPAM MFL

WWW.ESPAM.EDU.EC

LABORATORIO DE
MICROBIOLOGIA AREA
AGROPECUARIA
REPORTE DE ANALISIS MICROBIOLOGICOS DE PRODUCTOS “COMPOTA DE BANANO”
Cliente: Gina Zambrano
N° de andlisis 099
Direccién: Calceta
Teléfono: 0980180093 Fecha de recibido 18/11/2013
Nombre de la -
Miastra: Compota de Banano Fecha de analisis 18/11/2013
Cantidad Recibida: 50g Fecha de muestreo 18/11/2013
Tipo de Envase: Envase de vidrio Fecha de reporte 20/11/2013
El laboratorio no se
Observaciones: responsabiliza por la toma | Método de muestreo NTE INEN 419
y traslado de la muestra
Objetivo del 5 Responsable
bt Control de calidad Thiieehao- NTE INEN 419
MUESTRA POR PRUEBAS LIMITES METODOS
TRATAMIENTO SOLICITADAS UNIDAD ADMITIDOS RESULTADOS | DE ENSAYO
Aerobios UFC/g - 173 -
Compota de
Banano: Mohos UFC/g 30 AUSENCIA 386
Levadura UFCl/g 30 AUSENCIA 386
NOTA:

Resultados validos Gnicamente para las muestras analizadas y no para otros productos de
la misma procedencia.
Prohibido la reproduccion total o parcial de este informe.

M.V. Erick Larrea M.
TECNICO DEL LAB. DE MICROBIOLOGIA

Direccion: Av.10 de AGOSTO N° 82 y GRANDA CENTENO. Telefaxes 593-052 685 134/156/035/048
CALCETA - ECUADOR



Anexo N° 14. Cotizacion de marmita

FQUINDECA foms

SOLUCIONES PARA HOTELERIA Y GASTRONOMIA Cl LTDA

From:

Juan Chicaiza Equindeca
Deyanira 5olano Torres
Colon E4-125
Mariscal Foch
Ouito A7 ECOL0150
+583) 22 522 £76 [Phaong)
+583) 958 251 523 |Cell)

ProjectCode:  JUAM_CHI

Clevelznd Range Model No. KGL-60 Packed: ea
r-:F'b Kettle, Gas, Stationary, Bl-zallon cpadty, 23 steam jacket,
self-contained, floor mounted control console supports, electronic
ignition, stainbess seel finish, fawcet mounting bracket, flanged feet,
27 tangent draw-off with strainer, spring-assisted cover, 50 psi rating
1ea 1-year imited warranty, standard
lea Gastype to be specified
1ea 120v/6071-ph, 1000 amp, electronic spark ignition, cord & plug for
ontrols, standard
1ea 2" Tangent draw-off, standard

Item Oy Description Sedl Sl Tosl
1 1=a STATIOMARY EETTLE, &0 GAL 519,345 39 5]5.345-.39.

Merchardise 416,345 39
Tax [12%) $2.321.45
Tossl 421, 666.84

COMDICIONES

- Precios en dolares.

- validez da la oferta 10 dias.

- Forma de Pago:

- Oferta MO incluye costos de transporte hasta sus instalaciones.
- Oferta no incluye albanileria y plomeria.

- Oferta incluye la instalacion y capadtacion.

- Materiales de instalacidn corren a cargo del clients.

- Garantia de los equipos de un afio contra defectos de fabrica.

Initial:
Juan Chicaiza Page 1o0f2
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Anexo N° 15,

Cotizacién de purificador de agua

EQUINDECA jsss

SOLUCIONES PARA HOTELERIA Y CASTRONOMIA ClA LTDA
Project From:
Juan Gabnel Chicaiza Equindaca

DCate
114182013

Deyanira Solano Tormes

Colon E4-125
klariscal Foch
Cuito ECO10150

+(593) 22 522 876 [Fhone)
+{503) 028 201 523 [cell)

Froject Code: JUAN_S48
tem Oty Description Sedl S5edl Total
1 ]
1 1 =2 WATER FILTER ASSEMBLY 5265 68 426568
Everpure Model No. EVI437-10 Packed: ea
Ny High Flow CSR Quad-MC2 Filter System, hi-combinztion 4 coffes
1 brewers, £ carbonators & oz maker @ 1,200 Ib'day, 1 EC210 pre-filter,
4 MIC 1/2 micron precoat Cartridges, 5.7 gpm, rated capacity 36,000
gallon, 1 3R scale reduction feeder, water shut-off, pressure gauges,
flushing vahwe
Merchandise ©265.68
Tax [12%] 53188
Tatal 5297.56
COMNDICIONES
- Precios en dolares,
- walidez da |a oferta 10 dias.
- Forma de Pago:
- Oferta MO incluye costos de transporte hasta sus instalaciones.
- Oferta no incluye zlbafileria y plomeria
- Oferta incluye la instalacion y capadtacion.
- Materiales de instalacion corren a cargo del cliente.
- Earantia de los equipos de un ano contra defectos de fabrica.
- Fecha de Entrega: INBEDIATA EN LA MERCADERIA EXISTEMTE ¥ 60 DIAS
LABORABLES EM EL CASD DE IMPORTACIOMNES
Initiail:

Jusn Gabriel Chicaiza

Page 1of2
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